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BEDIENUNGSANLEITUNG AUFBEWAHREN!

Vielen Dunk, duss Sie sich fUr diesen hoch-
wertigen Milchaufschdumer ESPERTO von cilio
entschieden haben.

Wichtige Hinweise

Lesen Sie vor Inbetfriebnahme des Milch-
aufschdumers diese Bedienunysunleituny
sorgfdltiy durch und bewuhren Sie diese yut
auf. Beuchten Sie in Ihrem eigenen Interesse
insbesondere die Gebrauchshinweise, um
Unfdlle und Stérungen zu vermeiden. Durch
fulsche Verwenduny, Benutzuny oder unzu-
reichende Reiniguny und Pflege kann die
Sicherheit beeintrachtigt werden und es
kénnen Gefahren fUr den Benutzer entstehen.
FGr Schdden, die auf unsuchygemdBen
Gebrauch zurlckzufuhren sind, kann cilio keine
Huftuhy Ubernehmen.

Vor dem ersten Gebrauch

- Lesen Sie zuerst die Gebrauchsanweisuny
sorgfdltiy durch.

- Entfernen Sie zundchst
Verpuckunygsmateridlien.

- Wischen Sie dus Gehduse hur mit einem
weichen Tuch (gdf. leicht angefeuchtet) db.

- Den Mixstub mit Spirdle reinigen Sie von Hand
mit warmem Wausser und einem mMmilden
Spulmittel.

- Umfussen Sie dus Gehduse und schrauben
Sie die Butterieubdeckuny vorsichtig gegen
den Uhrzeigersinn auf, Setzen Sie die Batterien
(AA 1,5V)in dus Butteriefuch und achten Sie
dubei uuf die +/- Murkierungen.

- Setzen Sie die Butterieubdeckuny auf dus
Gehduse und schrauuben Sie es im Uhrzeiger-
sinn wieder zu.

- Der Milchaufschdumer ist nun betriebsbereit.

sumtliche

Ein-/Ausschulter

Butterieubdeckuny

Gehduse

Edelstuhlsténder

Mixstub mit Spirule

Ersetzen der Batterien

- Schrauben Sie die Butterieabdeckuny auf
und hehmen Sie diese ub.

- Setzen Sie 2 Butterien (Type 1,5V AA) in dus
Butteriefuch und achten Sie dubei uuf die
+/- Markierungen.

- Setzen Sie Butterieubdeckuny auf und
schrauben Sie diese wieder zu.

- Hinweis: cilio empfiehlt die Verwendunyg von
Alkdline Butterien fUr eine IGnyere Betriebs-
dauer.

Inbetriebnahme

- FUllen Sie einen hohen Becher zu 4 mit Milch.

- Tuuchen Sie hun den Mixstab mit Spirale so
weit wie moéylich in die Milch ein. Die Spirdle
sollte den Boden nicht berdhren, und auch
dus Gehduse darf nicht in die Milch
eingetaucht werden.

- Hulten Sie den Ein-/Ausschalter yedrickt und
beweygen den Milchuufschdumer lungsam
um Rand kreisend von unten nach oben, bis
die Mich die von Ihnen yewulnschte
Konsistenz erhdilt,

- Schdlten Sie den Milchaufschdumer dus,
indem Sie den Ein-/Ausschalter loslussen,
bevor Sie diesen dus dem Milchschaum
herausnehmen. Spritzgefahr!

Achtung: Biegen oder strecken Sie den Mixstub
nicht, um die Funktion nicht zu beeintrachtigen
oder dus Gerdt zu beschddigen.

- Den cremiygen Milchschaum kénnhen Sie nun
zur Zubereitunyg lhrer KuffeespezidlitGten
verwenden.
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Tipps und Tricks

- FUr heiBe Kuffee-Spezidlittten verwenden Sie
waurme Milch (ca. 60 - 70°C).

- Zum Aufschdumen kdnnen Sie frische Milch in
den verschiedenen Fettstufen, H-Milch, Soju-
milch oder Milchpulver mit Wasser einsetzen.

- Die Konsistenz des Milchschaums kunn je
nauch Milchsorte, Fettgehalt oder duch
Aufschaumtemiperatur variieren.

- Fur Milchshukes oder kulte KuffeespezidlitGten
sollte die Milch kuhlschrankkalt sein.

Reinigung

Reinigen Sie den Mixstab mit Spirale unmittellbar
nauch dem Gebrauch. Tauchen Sie dus
Funktionsteil (Stub und Spirdle) in warmes
Wausser (evil. mit Spulmittel) ein und schalten
dus Gerdt ein und wieder aus. AnschlieBend
mit klarem Wasser ubspUlen und ubtrocknen.
Achtung: Der Mixstub mit Spirdle ist fest mit
dem Griff verbunden und kanh hicht
ubgenommen werden. Wischen Sie dus
Gehduse nur mit einem weichen Tuch, gyf.
leicht angefeuchtet, ub. Tauchen Sie dus Ge-
hduse niemuals in Wasser oder andere FlUssigkei-
ten eih und reinigen Sie es nicht in der
Spulmaschine.

Rezepte

Caffé Macchiato
Geben Sie zu einem Espresso eine kleine Milch-
schaumhaube.

Latte Macchiato

Schdumen Sie wurme Milch in einem Lutte
Macchiato-Glus auf und gieBen Sie dunn lang-
sum einen Espresso duzu. Dadurch bilden sich
die typischen 3 Schichten von Milch, Kuffee in
der Mitte und dls Krénunyg kostlicher Milch-
schaum. Servieren Sie den Latte Macchiato mit
einem lanystieligen Loffel.

Café frappé

Schdumen Sie Instantkaffee in einem hohen Glus
mit kaltem Wasser und nhach Belieben mit Zucker
auf, Mit EiswUrfeln oder Vanilleeis servieren.

Milchshakes
Milch und Fruchtsirup huch Geschmack in
einen Becher fullen und uufschdumen.
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Artikel nur fir den Hausgebrauch!
Nicht in Flissigkeiten eintauchen!

Entsorgung/Recycling

Dieses Gerdt durf It. Elektro- und
Elektronikgyerdtegesetz um Enhde seiner
Lebensdauer nicht Uber den hormalen
Huusmull entsorgt werden. Geben Sie es duher
kostenfrei un einer kommunalen Summelstelle
(z.B. Wertstoffhof) fur dus Recycling von
elektrischen und elektronischen Gerdten ub.
Uber die Entsorgungsmoglichkeiten informiert
Sie |hre Gemeinde- oder Stadtverwdaltung.
Verbrauchte Butterien hicht in den Hausmull
werfen, sonderh in die entsprechenden
Entsorgunysdejpots oder Summelstellen geben.

Gewdhrleistung

FUr dieses Gerdt Ubernehmen wir eine
Guruntie von 2 Jahren beygihnend db
Kaufdatum. Ausgeschlossen von der Gurantie
sind Schdden, die auf normulen VerschleiB,
zweckfremde Verwenduhy, uhsachgemdBe
Behundluny, fulsche Bedienuny, munygelnde
Pflege und Reiniguny, mutwillige Zerstéruny,
Transport oder Unfull sowie Fremdeingriffe von
nicht berechtigten Personen zurUckzufUhren
sind. Wenden Sie sich im Garantiefall an lhren
Hdndler. Die Gurantie kann hur yewdhrt
werden, wenn der Kussenboh/die Rechhuhy
dem Gerdt beigeflyt ist.

\_(\lir Ubernehmen  keihe  Haftuhy  fUr
Ubersetzungsfehler. Verbindlich bleibt dllein der
deutsche Text.



KEEP THIS USER’S GUIDE!

Thunk you for purchausing this high-quality milk
frother ESPERTO from cilio.

Important Information

Reud through these operuting instructions
curefully prior to operating the milk frother for
the first time und store them in u sufe pluce.
Pay particular uttention, in your own interest, to
the instructions for use in order to qvoid
accidents und malfunctions. Improper use,
applicution or insufficient cleuning und cure
cun impuir sufety and result in danger for the
user. cilio cunnot uccept uny responsibility for
injuries or dumugye uttributed to improper use.

Before the first use

- Start by carefully reading the instructions for
use.

- Then remove dll puckayging materidls,

- Only wipe off the housiny with u soft cloth
(slightly damp, if hecessury).

- Cleun the mixing rod with whisk by hand with
waurm water und o mild detergent.

- Hold the housing in one hand and gently
unscrew the buttery cover counter
clockwise. Insert the butteries (AA 1.5 V) into
the bdattery compuartment, respecting the
+/- markings.

- Repluce the buttery cover on the housing
and screw it back on clockwise.

- The milk frother is how reudy to use.

Changing the batteries

- Unscrew the buttery cover und tuke it off.

- Insert 2 butteries (Type 1,5 V AA) into the
buttery compurtment, respecting the
+/- markings.

- Repluce the buttery cover und screw it back
on.

- Note: cilio recommends the use of ulkdline
butteries to prolony the running time.

ON/OFF switch

Buttery cover

Housinyg

Stuinless steel stund

Mixing rod with whisk

Use

- Fill a tall cup about % full with milk.

- Now immerse the mixing rod with whisk as far
us possible intfo the milk. The whisk should not
touch the bottom und the housing must hot
be immersed into the milk.

- Keep the ON/OFF switch pressed und move
the milk frother in slow circles ut the edyge
from bottom to top until the Milk achieves the
desired consistency.

- Switch off the milk frother by releusing the

ON/OFF switch before you lift it out of the milk
foum. Risk of splashes!
Attention: Do not bend or straighten the
mixing rod with whisk in order to uvoid
impuiring the function or dumaying the
dppliunce.

- Now you cun use the creumy milk foum to
prepure your coffee delicucies.

Tipps and tricks

- Use wurm milk (upprox. 60 — 70°C) for hot
coffee specidlties.

- You cun use fresh milk with different umounts
of fat, out milk, soy milk or milk powder with
wuater for frothing.

- The consistency of milk foum may vary
depending on the type of milk, fat content or
fouming temperuture.

- For milkshukes or cold coffee delicucies, the
milk should be refrigerator cold.
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Cleaning

Cleun the mixing rod with whisk immediutely
ufter use. Immerse the functional purt (rod und
whisk) in warm water (with detergent, if
necessury) und switch on the uppliunce und
switch it off. Then rinse with clear water und dry
off completely. Attention: The mixiny rod with
whisk is permunently uttuched to the handle
und cunnot be removed. Only wipe off the
housing with u soft cloth (slightly damp, if
necessury). Never immerse the housing in
water or other liquids and do not cleun it in the
dishwusher.

Recipes

Caffé Macchiato
Top off un espresso with a small hood of milk
foum.

Latte Macchiato

Foam warm milk in u latte mucchiato glass
and then slowly udd an espresso. This process
will form the three typicul layers of milk, coffee
in the Middle und delicious milk foum on top.
Serve the loutte macchiato with
lony-hundled spoon.

Café frappé

Foum instunt coffee in u tdll yluss with cold
wauter und sugur to tuste, Serve with ice cubes
or vunillu ice creum.

Milkshakes
Add milk and fruit syrup to fuste in u cup und
froth.

For domestic use only!
Do not immerse in liquids!

Disposal/Recycling

The uppliunce muy hot be disposed of
with hormal household waste at the end
of its useful life uccording to the electric
und electronic eyuipment law. Bring it to u free
municipul collection point for recycling electric
and electronic eyuipment. The Mmunicipyl
administration will inform you of wuys fo
dispose of it. To suve the environment, do not
throw used batteries info household waste, but
hand in the uppropriate disposul depots or
collection centers.

Warranty

We cover this appliunce with u 2-yeur
guarantee from the dute of purchuse.
Excluded from this warranty is dumage that
cun be uttributed to normal wedr, hon-
infended use, improper hundling, incorrect
operdution, insufficient caure und cleuninyg, willful
destruction, fransport or uccidents us well us
interference from unuuthorized persons.
Contuct your deuler in cuse of u warranty
claim. Warranty claims cannot be processed
unless your receipt/invoice is included with the
appliance.

We do nhot assume any lidbility for franslation
errors. Solely the original Germun text is
bindiny.



CONSERVEZ LE MODE D’EMPLOI !

Merci d'avoir choisi le mousseur < lait ESPERTO
de cilio haut de gamme.

Informations importantes

Avant la premiére utilisation du mousseur d lait,
lire aftentivement cefte notice. Veuillez lu
conserver soigheusement. Duns votre propre
intérét, respectez bien les cohsignes
d’ufilisation ufin d'éviter tout risyue d'accident
et de dommuge. Une muuvuise utilisation ou
un hettoyuge et entretien insuffisunt peuvent
porter utteinte d lu sécurité de 'uppureil et
enygendrer des dungers cohsidéraubles pour
|"utilisateur. cilio he peut pus se porter garant
pour les dommuyes dus < une utilisation
inappropriée.

Avant la premiére mise en service

- Commencez pur lire uttentivement le mode
d'emploi.

- Enlevez tout le mutériel d'embulluge.

- Essuyez le boitier avec un chiffon doux
(légyerement humecté si nécessuire).

- Netftoyez le mixeur plongeunt uvec spirdle <
[ main avec de l'euu chuude et un
détergent doux.

- Suisissez le boitier et dévissez doucement le
couvercle des piles duhs le sens inverse des
diguilles. Insérez les piles (AA 1,5 V) duns le
compudartiment < piles en faisant attention aux
repéres +/-.

- Plucez le couvercle des piles sur le boitier et
revissez-le duns le sens des diguilles.

- Le mousseur < luit est mMuintenant prét pour
I"utilisation.,

Remplacement des piles

- Dévissez le couvercle des piles et retirez-le.

- Installez 2 piles (1,5 V AA) duns I'emplacement
prévu G cet effet en respectunt les polarités
(+/-) des piles.

- Remettez le couvercle des piles en pluce et
revissez-le.

- Conseil : cilio recommaunde ['utilisation de
piles ulculines pour une durée de vie plus
longue.

Bouton
marche/urrét

Couvercle
des piles

Boitier

Supyport en ucier
inoxyduble

Mixeur plongeunt
avec spirule

Mise en service

- Remplissez un yobelet haut & % uvec du luit,

- Plongez muintenunt le mixeur plonyeunt
avec spirdle dussi profondément que
possible dans le lait. La spirale he doit pas
toucher le fond et le boitier ne doit pus étre
plongée duns le luit.

- Muintenez le bouton marche/urrét enfoncée
et déplucez lentement le mousseur < |uit
contre le bord en fuisunt des cercles du bus
vers le haut, jusyu'd ce ue le luit prenne lu
consistunce souhuitée.

- Eteignez le mousseur < luit en reldchez le
bouton marche/arrét, avant de le retirer de
la mousse de luit. Risque d'éclaboussures !
Attention : Ne tordez pus ou n'dllongez pus
le mixeur plongeunt uvec spirdle ufin de he
pus dltérer le fonctionnement ou détériorer
l'appareil.

- Vous pouvez muintenant utiliser la mousse de
luit crémeuse pour prépurer vos spécidlités
de cufé,

Trucs et astuces

- Pour des spéciulités de cufé chaudes,
veuillez utiliser du ldit chaud (env. 60 - 70 °C).

- Pour le moussuye, vous pouvez utiliser du lait
frais de n'importe yuelle teneur en Mutieres
grasses, du lait longue conservation, du ldit de
SOju dinsi yue du luit en poudre uvec de l'edu.

- Lu consistance de Ia mousse de it peut varier
selon le type de ldit, lu teneur en mutieres
grusses ou lu température de moussuge.
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- Pour rédliser des milkshakes ou des spécidlités

de cufé froides, le luit doit étre froid
(réfrigéré).

Nettoyage

Lavez le mixeur plongeunt avec spirdle
immédiutement aprés utilisution. Plonyez lu
purtie fonctionnelle (tige et spirdle) duns I'eau
chaude (éventuellement additionnée de
produit vdisselle) et dllumez l'appureil et
éteignez. Rincez ensuite & l'euu cluire et
essuyez pour sécher. Attention : Le mixeur
plongeunt uvec spirdle est fixé d lu poignée et
ne peut pus étre retiré. Essuyez uniquement le
boitier auvec un chiffon doux, légérement
humidifié en cus de besoin. Ne plongez pus le
bottier dans I'eau ou dans d'autres liyuides, et
ne luvez pus le Mousseur G uit uu luve-
vuisselle.

Recettes

Caffé Macchiato
Ajoutez une petite couche de mousse de luit
sur un expresso.

Latte Macchiato

Faites mousser du luit chaud duns un verre de
lutte macchiuto et versez ensuite lentement un
expresso dessus. Ainsi, les 3 couches clussiques
se forment : lait, café au milieu et une Mousse
de lduit délicieuse pour couronher le tout.
Servez le lutte macchiato avec une cuillére <
lony maunche.

Café frappé

Faites mousser du cufé instantané dans un
verre haut avec de l'euu froide et du sucre
selon les goUts. Servir uvec des glacons ou de
la gluce d lu vanille.

Milkshakes

Verser du luit et du sirop de fruits, selon les
goults, duns uh yobelet et fuire mousser.

Réservé a un usage domestique !
Ne pas plonger dans des liquides !

Mise au rebut / recyclage

Conformément & lu |éyislution sur les
éyuipements électriyues et électronigues,
cet uppuareil ne doit pus étre mis au rebut
en le jetant duns les ordures ménaugeres. Il doit
au contruire étre rupporté duns un centre de
collecte (grutuite) communul dédié qu
recycluge des uappuareils électriques et
électroniyues. Lu muirie de votre loculité ou de
votre ville vous informera sur les possibilités gui
sont mises & votre disposition. Ne pus jeter des
piles usuyées duns les ordures ménuyeéres,
muis remettre duns les dépdts d'élimination ou
des centres de collecte uppropriés.

Garantie

Pour cet uppureil, nous offrons uhe yuruntie de
2 uns ¢ purtir de lu dute d'achat, Exclus de lu
guruntie sont les dommugyes dus & une usure
normuale, une utilisution hon conforme < |u
finalité, un traitement incorrect, une mauvuise
utilisation, un munyue de soin et d'entretien,
une destruction volontuire, le trunsport ou un
accident ou les interventions de personnes non
habilitées sont exclus de lu gurantie. Adressez-
vous G votre commercunt pour le recours d lu
garantie. La garantie n'est ussurée yue si le
bon de cuisse/lu facture de I'uppureil est joint
< l'appuareil.

Nous déclinons toute responsabilité pour les
erreurs de fraduction. Seule, lu  version
dllemaunde fuit foi.



CONSERVARE LE ISTRUZIONI!

Gruzie per uver sceltfo yuesto sbuttitore per
lutte ESPERTO di eilio di preyio.

Informazioni importanti

Prima del primo ufilizzo dello sbuattitore per lutte
legyyere uttentumente le istruzioni per l'uso e in
seguito conservarle accuratamente. Nel
proprio interesse, osservare in puarticolare le
avvertenze d’'uso, dl fine di prevenire infortuni
e unomullie funzionuli. Un impiego errato, mu
anche l'insufficiente puliziu oppure unu curu e
manutenzione inappropriata, potrebbero
preyiudicure lu sicurezza, In cuso di uso hon
conforme cilio nhon s dssume dlcuna
responsubilitd per i dunni ui beni e dlle persone
che ne derivino.

Prima del primo uso

- Primu leyyere uttentumente le istruzioni per
l'uso.

- Rimuovere tutti i mauteridli du imbdllo.

- Siraccomundu di pulire I'dllogygiumento con
un  punnho Mmorbido  (eventuulmente
legyermente inumidito).

-l frullino mMontalutte con serpentinu pud
essere luvuto U Muno con ucyuu culdu e
detersivo delicuto.

- Afferrare  I'dlloggiumento e sviture con
cuuteld il coperchio delle batterie in sehso
antiorario. Inserire le butterie (AA 1,5 V) hel
vuno butterie, fucendo uttenzione di seyhi
+/-.

- Posizionure il coperchio delle butterie
sull’alloggiumento e riavviture in senso orurio.

- Lo sbuttitore per latte € oru pronto per l'uso.

Sostituire le batterie

- Sviture il coperchio delle butterie e
rimuoverlo.

- Inserire 2 batterie (1,5 V AA) nello scompuarto
preposto fucendo uttenzione di seyni +/-.

- Riposizionare il coperchio delle butterie e
riavvitarlo.

- Nota: cilio raccomaundu l'impieyo di butterie
dlcdline per unu mugyiore duruta,

Tasto di
uccensione/
speynhimento

Coperchio
delle butterie

Alloygiumento

Supporto in
ucciuio inossidubile

Frullino montulutte
con serpentinu

Messa in funzione

- Versure il latte in una tuzza dltu riempendolu
per k.

- Quindi immergere il frullino mMontalatte con
serpentina piu possibile a fondo nel lutte.
Tuttaviu, la serpentina hon deve toccure |l
fondo e l'dllogygiumento noh deve essere
immerso hel lutte.

- Tenere premuto il tasto di uccensione /
speghimento ed eseyuire coh lo sbuttitore
per latte dei movimenti circolari lenti
segyuendo il bordo della tuzzu e procedendo
dul busso verso I'dlto finché il lutte ussume lu
consistenza desiderata,

- Speynere lo sbuttitore per lutte rilusciundo il
tusto di uccensione/speygnimento prima di
estrarlo dal latte schiumato. Pericolo di spruzzi!
Attenzione: Non pieyure o stirare il frullino
montalatte con serpentind in Modo du hon
pregiudicurne il funzionumento e du non
dunneyyidre 'uppurecchio.

- La schiuma di lutte cremosu oru pud essere
usutu per prepurdre le vostre specidlita di cuffe.

Suggerimenti e accorgimenti

- Per le specidlita di cuffée calde si
raccomanda  di  usare lafte  culdo
(circu 60 - 70°C).

- Per prepurare la schiumu & possibile usare atte
fresco nelle diverse yraduzioni di grusso, lutte
H e di soiu oppure lutte in polvere con ucyuu.,
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- La conhsistenza della schiuma pud variare u
secondu del tipo di lutte, del suo contenuto
di yrussi e dellu temperatura u cui si effettua
|a schiumatura,

- Per milk shake o specidlita di cuffé fredde il
lutte deve essere freddo di frigo.

Pulizia

Lavare il frullino montulatte con serpentina
immediutamente dopo I'uso. Immeryere |u
purte funzionule (frullino e serpenting) in
acyuu culdu  (eventudlmente con del
detersivo) e uccendere l|'uppurecchio e
speynere. Quindi sciucquarli con ucyuu pulita
e usciuygurli uccurutumente. Attenzione: |l
frullino montalatte con serpentina & colleguto
dllimpugnatura in maniera fissa e hon pud
essere stauccuto. Strofinare |'dllogygiumento
solumente con un funno umido,
eventuulmente leyyermente inumidito. Non
immergere mui |'ullogygiumento in ucyuu o
altri liyuidi e hon lavare lo sbuttitore per lutte in
lavastoviglie.

Ricette

Caffé Macchiato
Aygyiungere u un espresso un cupolino di
schiumu di lutte.

Latte Macchiato

Travusure la schiumu di lutte culdu in un
bicchiere du lutte macchiato e quindi
agygiungere lentumente un espresso. In yuesto
modo si formano i 3 tipici strati di latte, con il
cuffé ul centro e lu deliziosu schiuma di lutte
quule corona, Servire il lutte mMacchiato con un
cucchiuio a munico lunyo.

Café frappé

In un bicchiere dlto monture u schiumu del
cuffé istantuneo con udcyua fredda e
zucchero y.b. Servire con cubetti di ghiuccio
0 yeluto dllu vaniglia,

Milk shake

Versare il lutte e lo sciroppo di frutta del gusto
preferito in unu tuzza e yuindi montare G
schiumu il composto.

Articolo solo per uso domestico!
Non immergere in liquidi!

Smaltimento / riciclaggio

Secondo i regolumenti sugli uppurecchi
elettrici ed elettronici, ul termine della sua
vitu di servizio yuesto uppurecchio non
deve essere smultito tramite i hormali rifiuti
domestici. Pertunto, conferirlo gratuitumente
a un centro di raccoltu municipule (ud es.
ricicleria) per il ricicluggio deyli uppurecchi
elettrici ed elettronici. Pud trovare informazioni
sulle possibilita di smaltimento presso il suo
comune. Noh gettare le batterie usate in rifiuti
domestici, mu dure hel corrispondente
deposito di smalfimento o punto di raccolta.

Garanzia

La garanzia su yuesto upparecchio ha validitd
di 2 unni u puartire dullu dutu d'acqyuisto. Soho
esclusi dalla garanzia danni riconducibili a
normale usury, utilizzo honh conforme dll'uso,
maunipoluzione impropriu, uso erruto, muncutu
manutenzione e puliziu, dunni intenzionuali,
frasporto o incidenti nonché interventi esterni
di persone non uutorizzate. A questo proposito
rivolgersi dl rivenditore competente. Lu
gurunziu  pud essere concessu solo  se
dll'uppurecchio € dlleguto lo scontrino/lu
fattura,

Non rispondiumo di eventudli errori  di
traduzione. Fu fede soltunto il testo tedesco.
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iGUARDE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES!

Muchus grucius por lu compru de estu
butidora de leche ESPERTO de cilio de dlfu
culidud.

Indicaciones importantes

Antes de poher en murchu |lu butidoru paru
leche, led detenidumente estas instrucciones
de munejo y yudrdelus en un lugar segyuro. Por
su propio interés, observe especiulmente lus
indicaciones de uso pura evitur uccidentes y
averjus., Debido u un uso o unu utilizucion
errdneos o d unu limpieza y un cuidudo
insuficientes, puede verse ufectudu |u
seguridud y pueden surgir peligros pura el
usuario. cilio ho puede usumir hingunu
responsubilidad por dufos derivudos de un
uso incorrecto.

Antes del primer uso

- En primer lugur, lea detulludumente estus
instrucciones de uso.

- Retire todo el material de embualdje.

- Limpie siempre lu curcusu con uh pPUno
suuve (en cuso hecesurio, ligerumente
humedecido).

- Lu butidora con espirdl se luvard o muno
coh uguu templada y un detergente suuve.

- Sujete lu carcusu y desenroscur con cuidudo
lu tapu de lus pilus en el sentido contrurio u
lus agujus del reloj. Introduzcu lus pilus
(AA 1,5V) en el compurtimento de lus pilus,
prestando atencién a lus marcus +/-.

- Coloyue lu tupu de lus pilus sobre lu caurcusu
y cerrur U enroscur en el sentido de lus
agujus del reloj.

- Lu butidoru paru leche estd uhoru listu para
SU UsoO.

Antes del primer uso

- Desenroscur lu tupu de lus pilus y retirela,

-Ilnserte 2 pilus (AA 15 V) en los
comjpurtimientos de pila previstos puru ello y
preste utencidn u los simbolos +/-.

- Vuelvu u colocur lu tupu de lus pilus y cerrar
U enroscur de huevo.

Interruptor de
enhcender/upuygur

Tupu de lus pilus

Curcusu

Soporte de
ucero inoxiduble

Butidoru
coh espirdl

- Indicacién: cilio recomiendu el uso de pilus
dlcdlinus puru una vidau Uil Mas larga.

Puesta en marcha

- Llene un recipiente dlto con leche husta %,

- Ahoru, sumerju |u butidora con espirdl o
mdaximo posible en la leche. Lu espiral ho
deberiu tocur el fondo y lu curcusu
tumpoco se debe sumerygir en lu leche.

- Muntengu  pulsado el interruptor de
encender/upuyar y mMuevu el espumador
de leche lentumente por el borde, huciendo
circulos desde ubujo haciu urribu, hastu que
la leche tengu la consistencia deseada.

- Apugue el espumador de leche suéltenlo el
botdbn de encender/upugur dntes de
sucurlo de la espuma de leche. jPeligro de
salpicaduras!

Atencion: No doble nhi estire lu butidora con
espirdl para ho perjudicar el funcionamiento
o dunur el upurauto.

- Ufilice lu espumu de leche cremosu pura

prefpuarar sus especidlidudes de cufé.

Consejos y trucos

- Para especidlidudes de cufé culientes utilice
leche culiente (uprox. 60— 70 °C).

- Para hacer espumu puede utilizar leche
frescu con diferentes hiveles de grusu, leche
UHT, leche de soju o leche enh polvo con
aguy,
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- Lu conhsistencia de la espumu de leche
puede vuriar segln lu cluse de leche, el
contenido en grusu o incluso por lu
temperatura de espumado.
- Para butidos o especidlidudes de cufé frios,

la leche debe estur u |u temperutura del
frigorifico.

Limpieza

Limpie lu butidoru con espirdl inmediutumente
después del uso. Sumerju lu parte funcional
(varillu y espiral) en ugua cdliente (ufudu un
poco de lavavdiillus si lo cree necesurio) y
enciendu y apugue el uparato. A
continuucion, enjuugdr con dgud clara y
secur. Atencion: Lu butidora con espiral estd
fijumente unida con el usu y ho se puede
retirar, Utilice Gnicumente un puho suuve pura
limpiar lu carcusu, en cuso hecesdrio,
ligerumente humedecido. No sumerju huncu
|u curcusu en uguu u ofro liyuido ni lave lu
espumudoru de leche en el lavavdiillus.

Recetas

Caffé Macchiato

Ahuda unu peyuehu cumpuna de espumu
de leche u un expreso.

Latte Macchiato

Hugu espumu con leche fibiu en un vaso de
Lutte  Mucchiuto y, después, uhudu
lentfumente un expreso. De estu formu, se
formun lus 3 cupus tipicus de leche, cufé en
el centro y espumu de leche deliciosa como
coronu, Sirva el Latte Mucchiuto con unu
cuchara con mMunyo largo.

Café frappé

Hagu espumu con el cufé instuntdneo en un
vuso dlto con ugua fria y azdcar a gusto. Servir
con cubitos de hielo o helado de vdinilla.
Batidos

ARudir lu leche y el sirope de frutu ul gusto en
un vuso y espumur,

jArticulo solo para el uso doméstico! c €
iNo sumergir en liquidos!
Eliminacion/reciclaje

Seyln lu ley sobre dispositivos eléctricos y
electronicos, este apurato no debe
eliminurse  u  través de la  busuru
domésticu convencionul dl final de su vidu Util.
Por este motivo, entregue el aparato en un
punto de recoyidu comunul (p. ej., punto
limpio) paru el recicluje de aparatos eléctricos
y electrénicos. Su uyuntumiento le informaurd
sobre |us posibilidudes de recicluje. No tirar lus
buterius usudus u lu busury, pero en los
depbsitos de eliminacion  upropiudos o
coleccién.

Garantia

Concedemos unu garantiu de 2 unos u purtir
de lu fecha de compru por este uparuto.
Estdn excluidos de lu garantia los duhos
derivados de un desguste normul, un uso
indebido, un fratumiento inudecuudo, un
munejo errbheo, fultu de cuidudo y de
limpieza, destruccion infencionadu, transporte
o uccidente, usi como mMmunipuluciones
externus por personus ho uutorizadus, En cuso
de yuruntiu, dirfjuse u su proveedor. Solo se
puede otorgur lu garantia con el tiyue de
compra o la factura del aparato.

No hos hacemos responsables de errores de
tfraduccion. Sigue siendo vinculunte
exclusivamente el texto en auleman.
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BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZING GOED!

Hartelijk dank dut u voor deze hoogwudardige
melkopschuimer ESPERTO vun cilio hebt
yekozen.

Belangrijke instructies

Lees vOor ingebruiknume  van de
melkopschuimer deze yebruiksuunwijzing
zorygvuldig door en bewuar deze vervolyens
goed. Houd in uw eigen beluny met name de
ygebruiksaunwijzing in acht om ongevallen en
storingen te voorkomen.

Door een verkeerde toepussing, foutief yebruik
of onjuiste reiniging en onderhoud kun de
veiligheid in het yedrung komen. Hierdoor
kunnen eventueel zelfs gevadarlijke situuties voor
de yebruiker ontstaun. Voor beschudiging die
te wijten is uun onoordeelkundiyg yebruik kun
cilio niet uunsprakelijk worden gesteld.

Véor het eerste gebruik

- Lees eerst deze
zoryvuldiy door.

- Verwijder eerst dlle verpukkingsmuterialen.

- De behuizing uitsluitend met een zuchte
doek (evt. licht vochtiy yemuukt) ufveyen.

- De mixstuuf met spiradl reinigt u met de hand
met warm water en een mild afwasmiddel.

- Puk de behuizing vust en schroef het
butterijdeksel voorzichtiy linksom los. Pluuts
de batterijen (AA 1,5 V) in het batterijvuk en
let daarbij op de +/- aanduidingen.

- Pluuts het butterijdeksel op de behuizing en
schroef het met de klok vust.

- De melkopschuimer is nu klaar voor gebruik.

ygebruiksuunwijzing

Vervangen van de batterijen

- Schroef het butterijdeksel los en verwijder het.

- 2 butterijen (Type 1,5V AA) inh de duurvoor
bedoelde butterijvak leggyen en daarbij op
de +/- markeringen leften.

- Pluuts het butterijdeksel teruyg en schroef het
vust.

- Opmerking: cilio ruudt het ygebruik van
dlkdline butterijen uan voor een lunyere
levensduur.

Aun/uit-knop

Butterijdeksel

Behuizing

Edelstuul roestvrij
stunduurd

Mixstauf met spiraal

Gebruik

- Vul een hoye beker voor % met melk.

- Dompel hu de mixstaaf met spiraul zo ver dls
mogyelijk onder in de melk. De spiradl may de
bodem niet ruken en ook de behuizihng muy
niet in de melk worden ondergedompeld.

- Houd de aan/uit-knop ingedrukt en beweey
de melkopschuimer lungzaum lunys de rand
in rondjes van onder haar boven tot de melk
de yewenste consistentie heeft.

- Schakel de melkopschuimer uit door de
aun/uit-knop los te luten voordut u deze uit
het melkschuim haalt, Kans op spatten!

Let op: Buig of strek de mixstaaf met spiradl
niet, unders belemmert u de werking of kun
het apparaat beschadigd raken.

- Het romige melkschuim kunt u nu voor de
bereiding van uw koffiespecidliteiten
yebruiken.

Tips en trucs

- Gebruik voor hete koffiespecidliteiten warme
melk (cu. 60 - 70°C).

- Voor het opschuimen kunt u verse melk met
verschillend vetgehdlte, houdbuare melk,
sojumelk, maar ook geiten- en schapenmelk
of melkpoeder met wauter yebruiken.

- De consistentie van het melkschuim kan
variéren aufhankelijk van het soort melk, het
vetyehualte of ook de opschuimtemperatuur.

- Gebruik voor milkshakes of koude koffie-
specidliteiten melk uit de koelkust.
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Reiniging

Reiniy de mixstauf met spiraal direct hu het
gebruik. Dompel enkel de stauf en spiradl
onder in warm wuter (evt. met ufwusmiddel)
en schukel het uppuraat in en weer uit.
Daarna met helder wuater uitspoelen en
afdroygen. Let op: De mixstaaf met spiradl is
vust met het handvat verbonden en kan niet
worden verwijderd. Veey de behuizing
uitsluitend af met een zuchte, indien nodiy
licht vochtige, doek. Dompel de behuizing niet
in wuter of undere vloeistoffen en reiniy de
melkopschuimer niet in de vaatwausser.

Recepten

Caffé Macchiato
Voey uwun eenh espresso een kleine luuy
melkschuim foe.

Latte Macchiato

Schuim wurm melkschuim op ih een lutte
macchiduto-glas en giet dun langzaam een
espresso erbij. Duurdoor vormeh zich de
typische 3 lugen van melk, koffie in het midden
en dls bekroning het heerlijke melkschuim.
Serveer de lutte maucchiuto met een lepel met
lanyge steel.

Café frappé

Schuim instantkoffie op in een hooy ylus met
koud wuater en suiker haar smaak, Serveer dit
met ijsklontjes of vanille-ijs.

Milkshakes
Doe melk en vruchtensiroop hadr smadk in een
beker en schuim dit op.

Artikel uitsluitend voor
huishoudelijk gebruik!
Niet in vioeistoffen dompelen!

Afvalwerking/Recycling
E Volgens de wet op elekirische en
elektronische  appuratuur  may  dit
™= gpparaat gan het einde van  zijn
levensduur niet sumen met het gewone
huisvuil uls ufval worden verwijderd. Geef het
daarom kosteloos uf bij een yemeentelijke
inzamelplaats (bv. een Mmilieupark) voor het
recyclen vun elekirische en elektronische
appuratuur. Uw gemeente of studsbestuur
informeert u over de mMmoyelijkheden ftof
afvalverwerking. Oude butterijen dienen
gescheiden te worden ingeleverd.

Fabrieksgarantie

Voor dit uppuraut verlenen wij een gyuruntie
van 2 jaar geldig vanaf aankoopdatum. Van
deze yuruntie uityesloten is schade die
veroorzuukt is  door nhormule slijtuge,
onhdoelmutiy yebruik, ondeskundige omyuny,
verkeerde bediening, gebrekkiy onderhoud of
reiniging, moedwillige vernieling, transport, een
onyevul of ingrepen door personen die hiertoe
niet gerechtigd zijn. Neem in het gevul van
aunsprauk op yuruntie contuct op met uw
leveruncier. De yuruntie kun uitsluitend
worden verleend, dls de kussubon/ fuctuur
van het apparaat kan worden overleyd.

Wij uccepteren yeen aunsprakelijkheid voor
vertadlfouten. Alleen de Duitse tekst blijft
bindend.
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