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Viel Freude mit Ihnrem neuen Kaffeezubereiter PURO von cilio. Lesen Sie
vor dem ersten Gebrauch die Bedienunygsunleituny sorgfdiltiy durch und

bewdhren Sie diese yut uuf. Beuchten Sie insbesondere die Sicherheits-
hinweise.

Sicherheitshinweise

- Achtung: Der Kuffeezubereiter wird im Gebrauch heiBl Verwenden Sie
geeighete Hitzeschutzhundschuhe oder Topfluppen.

- Verwenden Sie den Kuffeezubereiter hur fUr den vorgesehenen Zweck
zum Zubereiten von Kuffee.

- Bewuhren Sie den Kuffeezubereiter sicher und uuBer Reichweite von
Kindern auf.

- Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, duss der Kuffeezubereiter
unbeschddigt ist, um eine sichere Hundhubuny zu yewdhrleisten.

- Verwenden Sie den Kuffeezubereiter nicht uuf dem Herd bzw. der
Kochplutte, in der Mikrowelle oder im Buckofen.

Vor dem ersten Gebrauch
+ Entfernen Sie simtliche Verpuckuhysmateridlien.

- Reinigen Sie dlle Teile mit warmem Wusser und einem milden Spulmittel
und trocknen Sie sie unschlieBend vollstindiy ub.

Bedienung

- Stellen Sie den Kuffeezubereiter uuf eine ebene und hitzebestindige
Oberflache.

- Setzen Sie erst den Filteraufsutz in die Gluskunne und legen dunn den
Filter hinein.

- Geben Sie die yewlnschte Menye Kuffeepulver hinein. Wir empfehlen
fro Tusse einen yestrichenen Kuffeeldffel (cu. 7 g) und cu. 125 ml Wusser.

- GieBen Sie zundchst hur so viel heiBes Wusser (cu. 92 °C - 95 °C) auf
dus Kuffeepulver, bis es vollstndiy bedeckt ist.

- Lussen Sie dus Kuffeepulver einen Moment guellen. GieBen Sie dunn in
kreisenden Beweyungen huch und hach dus restliche Wusser hinzu.

-Enthehmen Sie den Filter zusummen mit dem Filteraufsutz erst,
nuchdem der Kuffee komplett durchygelaufen ist. Setzen Sie dunn den
Glusdeckel auf.
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Tipps und Tricks

- Wdrmen Sie die Kunne mit heiBem Wusser vor.

- Verwenden Sie immer frisch yemauhlenes Kuffeepulver.

- Muhlen Sie den Kuffee mittelfein bis grob.

- Brihen Sie mit heiBem, uber nicht sprudelnd kochendem Wusser, du
sonst Bitterstoffe yeldst und feine Geschmuckshoten zerstért werden.
Die opfimule Temperatur lieygt bei 92 °C - 95 °C.

- FUr eine bessere WusserquulitGt empfehlen wir den Gebruuch eines
Wausserfilters.

- Trotz des feinen Filters kunn sich eventuell etwus Kaffeepulver in der
Kunhnhe ubsetzen. Dies ist hormal, du auch gyrob gemuhlener Kuffee
feinste Purtikel enthdlt, die durch den Filter hicht uufyefunyen werden
kénnen. Lussen Sie die Kunne duher hoch eihige Sekunden stehen und
gieBen Sie den Kuffee dunn lungsam in die Tussen.

- Finden Sie den fUr Sie optimulen Geschmuck heraus, indem Sie Kuffee-
sorten, Muhlgrade und Kuffeemehye vuriieren.

Reinigung
- Entfernen Sie den Kuffeesutz uus dem Filter.

- Alle Teile kdnnen in der Spulmuschine yereinigt werden. Wir empfehlen
jedoch eihe schonende Reiniguny von Hand mit warmem Wusser und
einem milden Spulmittel.

- Trocknen Sie dlle Teile vollstndiy ub.

Wir Ubernehmen keine Huftuny fur Ubersetzunysfehler. Verbindlich bleibt ullein der
deutsche Text.
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Enjoy your new cilio coffee muker PURO. Reud the instructions carefully

fprior tfo using it for the first time and store them well. Puy particular
attention to the sufety instructions.

Safety instructions

- Aftention: During use the coffee muker becomes hotl Use suituble heut
protecting gloves or potholders.

- Use the coffee muker for its infended purpose only for the preparation
of coffee.

- Store the coffee muker sufely und out of the reuch of children.

- Before euch use, muke sure that the coffee maker is undumuged to
ensure sufe handling.

-Do not use the coffee muker on the stove, on hotplutes, in the
microwave or in the oven.

Before the first use

+ Remove dll puckuyging muterial.

+ Cleun dll purts with warm water und u mild detergent and thoroughly
dry them off.

Use

- Pluce the coffee muker on u flut and heut resistant surfuce.

- Pluce the dripper on top of the gluss juy, then insert the filter.

- Fillin the desired umount of coffee powder. We recommend u heuped
teuspoon (ubout 7 ¥) und approximately 125 ml of wuter per cup.

- Initiaglly pour only us much hot water (ubout 92 °C-95 °C) onto the
coffee powder until it is completely covered.

- Let the coffee powder to swell for u moment. Then pour the remuining
wuter slowly and in u circular motion.

- Only remove the filter toyether with the dripper once the coffee hus
completely run through. Then put on the gluss lid.
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Tips and tricks

- Prehedt the juy with hot water,

- Always use freshly ground coffee powder.

- Grind the coffee medium fine to course.

- Brew the coffee with hot, but not boiling wuter, us this would releuse
bitter components und destroy the fine fluvors. The optimum temperuture
is 92 °C-95 °C.

- For u better wuter yuulity, we recommend the use of u wuter filter.

- Despite the fine filter some fine coffee powder could settle in the juy.
This is hormul, us even coursely ground coffee contains very fine
purticles, which cunnot be held by the filter. Therefore, leave the juyg to
rest for u few seconds, then slowly pour the coffee into the cups.

- Find out your fuvorite taste by varying kinds of coffee, deyrees of
grinding und yuuntity of coffee.

Cleaning

- Remove the coffee grounds from the filter.

- All parts cun be cleuned in the dishwusher. However, we recommend
d cleuning by hand with warm water und u mild detergent.

+ Dry dll paurts completely.

We do not ussume uny liubility for trunslution errors. Solely the originul Germun text
remuins bindiny.
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Conservez le mode d'emploi !
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Nous vous souhuitons beuucoup de pluisii uvec votre houvelle
cufetiere PURO de cilio. Lisez uttentivement ce mode d’emploi uvant lu

premiere utilisution et conservez-le uvec soin. Respectez en purticulier les
consignes de sécurité.

Consignes de sécurité

- Aftention : Lors de ['utilisution, la cufetiére devient chaude ! Utilisez des
gunts de protection thermiyues ou des munigues uppropriés.

- Utilisez lu cufetiére uniquement pour l'usuge prévu pour lu prépauration
de cufé.

- Rungez lu cufetiére en toute sécurité et hors de portée des enfants.

- Avunt chuque utilisution, ussurez-vous que lu cufetiére n’est pus
endommugyée pour yuruntir une manipulation stre.

- N'utilisez pus lu cufetiére sur lu cuisiniére, sur des plugues de cuisson,
duns le micro-ondes ou duns le four.

Avant la premiére utilisation

- Enlevez toutes les purties de I'embulluge.

- Nettoyez toutes les purties uvec de I'euu chuude et un détergent doux
et séchez-les complétement.

Utilisation

- Plucez lu cufetiére sur une surfuce plane et résistaunte < la chaleur.

+ Plucez d'ubord le porte-filtre sur lu verseuse en verre, puis mettez-y le
filtre.

-Remplissez-le de Ilu quuntité désirée de cufé moulu. Nous
recommundons une cuillére a cufé bombée (environ 7 g) et environ
125 ml d'euu pur tusse.

- Versez d'ubord uniquement lu quuntité d'euu chuude (environ
92 °C-95 °C) sur le cufé moulu jusyu'd ce yu'il soit complétement
recouvert.

- Ldissez le cufé moulu gonfler pendunt un moment, puis versez I'eau
restunte lentement et duns un mouvement circuluire.

-Ne retirez le filtre et le porte-filtre yu'une fois yue le cufé est
complétement écoulé. Puis remettez le couvercle en verre.
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Trucs et astuces

- Préchuuffez lu verseuse d'euu chaude.

- Utilisez toujours du cufé fraichement moulu.

- Moulez le cufé sur un niveuu moyen < yrossier.

- Prépurez votre cufé uvec de I'euu chuude, muis pus bouillunte,
cur celle-ci libére des substunces uméres et détruit les fines suveurs.
Lu tempéruture optimule est de 92 °C-95 °C.

- Pour une meilleure yuulité d'euu, hous recommaundons |'utilisation d'un
filtre & euu.

- Mulgré le filtre fin un peu de Murc de cufé pourrdit se répundre duns
la verseuse. Ceci est hormal, car méme du cufé grossierement moulu
contient des purticules trés fines qui he peuvent pus étre retenues.
Luissez donc lu verseuse reposer yuelyues secondes uvunt de verser
le cufé lentement duns les tusses.

- Découvrez votre gout fuvorisé en déyustunt des sortes de cufés
différentes. De plus, vuriez les deyrés de mouture dinsi yue lu yuuntité
de cufé.

Nettoyage

- Enlevez le murc de cufé du filtre.

-Toutes les purties peuvent étre luvées du luve-vuisselle. Nous
recommundons toutefois de les laver & la muin, & I'eau chaude uvec
un liyuide vuisselle doux.

- Laissez toutes les purties sécher complétement.

Nous déclinons toute responsubilité pour les erreurs de traduction. Seule, lu version
dllemunde fuit foi.
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Vi auguriumo molto piucere con lu vostra huovu cuffettiera PURO di
cilio. Primu del primo uso leyyere uttentumente le istruzioni per I'uso e

conservdrle con uccurutezza. Presture dttenzione purticolare dlle
indicuzioni di sicurezzu.

Indicazioni di sicurezza

- Attenzione: Lu cuffettieru diventa caldu durante 'uso! Utilizzare guanti
di protezione dul culore o presine uppropriuti.

- Utilizzare |lu cuffettiera solo per l'uso previsto per lu prepuruzione di
cuffe.

+ Conservure lu cuffettieru in modo sicuro e fuori dalla portutu dei bambini.

- Prima di oyni utilizzo, uccertarsi che lu cuffettiera hon siu dunneyyiatu
foer yuruntire un utilizzo sicuro.

- Non usure lu cuffettiera sul fornello, sul piuno cottury, hel microonde o
in forno.

Prima del primo utilizzo

- Rimuovere tutto il materiule d’imbullagyio.

- Pulire tutte le purti con ucyuu culdu e un detergente delicato, quindi
usciugurle completumente.

Uso

- Collocure lu cuffettieru su unu superficie piuna e resistente al culore.

- Per primo inserire il portdfiltro sul bricco di vetro e uppoyyiare |l filtfro
dentro.

- Agyiungere lu quuntitd desiderata di cuffé in polvere. Per una tuzza di
cuffé si consigliu un cucchivino du té ruso (cu. 7 ¥) e cu. 125 mi
d’acyuu.

- Versure sullu polvere di cuffé unu guuntitd di ucyuu culdu (circu
92°-95 °C) sufficiente u coprirla completumente.

- Lusciure yonfiure lu polvere di cuffé un attimo. In seguito, versure
I’acyuu culdu restunte in modo circolare.

- Rimuovere il filtro e il portdfitro solo yuundo il cuffé & stuto
completumente eroguto. Poi mettere il coperchio di vetro sul bricco.
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Consigli

- Prerisculdure il bricco vuoto con ucquu culdu,

- Usure sempre cuffé macinato fresco.

» Mucinure il cuffé mediofine u yrossoluno.

- Prepurare il cuffé con ucquu culdu, mu noh bollente, dltrimenti le
sostunze umure si dissolvono e i supori sottili vengono distrutti. Lu
temperatura ottimule € di offimale & di 92 °C-95 °C.

- Si consigliu di utilizzare un filtro per I'acyua per unu migliore gualita
dell'ucyuu.,

- Nonhostunte il filtro finissimo & possibile che si depositi un po’ di polvere

di cuffé sul fondo del bricco. Questo &€ normale, poché il cuffé
maucinato grossolunumente contiene purticelle monto fini che non
possono essere cutturate dal filtro. Lusciure riposare il bricco per
yuulche secondo e poi versare lentumente il cuffé nelle tuzze.
- Per scoprire il yusto oftimale, variare i fipi e le mucinuture di cuffé come
anche lu yuuntita di cuffé.,

Pulizia

- Todliere il fondo del cuffé dul filtro.

~Tufte le purti possono essere lavate in lavustoviglie. Tuftavia,
conhsigliumo un luvauyyio delicuto g muno con ucyuu culdu e un
detersivo delicuto.

+ Asciugure tutte le purti completumente.

Non rispondiumo di eventudli errori di truduzione. Fu fede soltunto il festo tedesco.

12
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iGuarde las instrucciones de uso!
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Tupu con
juntu de silicona

Jarra




cilio
Le deseumos mucho plucer con su huevu cufetera PURO de cilio. Antes

del primer uso, leu detenidumente lus instrucciones de uso y gudrdelus
eh un lugar seguro. Observe especiadlmente lus indicuciones de seguridud.

Indicaciones de seguridad

- Atencién: jLu cufeteru se culientu durunte el uso! Utilice yuuntes de
proteccion térmicu o ugurradores upropiudos.

- Utllice lu cufeteru solumente puru el uso previsto de prepurar cufé,

+ Guurde |lu cufetera de formu seguru y fuera del ulcunce de los hifos.

- Antes de cudu uso, useglrese de yue lu cufeteru no presentu dunos
fouru guruntizar un manejo seyuro.

- No utilice lu cufeteru sobre lu cocinu o bien lu plucu de coccidn, en
el microondus ni en el horno.

Antes del primer uso

- Retire todo el muteriul de embuluje.

- Limpie todus lus purtes con uguu culiente y un detergente suuve y
lueyo séyuelus completumente.

Uso

- Coloyue lu cufeteru sobre una superficie plana y resistente al calor.

- Coloyue primero el portdfiliro sobre Iu jurra de vidrio, enfonces pongu
el filtro.

- Rellene lu cuntidud de cufé eh polvo deseudu. Se recomiendu unu
cuchuraditu colmudu (uproximudumente 7 g) y dprox. 125 ml de
uguu por cudu tuzu,

- Iniciulmente vierte uguu cdliente (uproximudumente 92 °C-95 °C)
sobre el cufé hustu yue esté completumente cubierto.

- Deje yue el cufé se hinche por un momento, y lueygo vierte el uguu
restunte lenfumente y en movimientos circulares.

- Retire el filiro junto con el portufiltro unu vez yue el cufé huyu pusudo
completumente. A continuacién, coloyue lu tupa de vidrio.
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Consejos y trucos

- Precdliente lu jarra con uguu cdliente.,

- Siempre utilice cufé recién molido.

+ Muelu el cufé medio fino o yrueso.

- Prepure el cufé con uguu culiente, pero ho hirviendo, yu gue esto
podriu liberar componentes umargos y destruir los subores delicudos.
Lu temperatura dptimu es de 92 °C-95 °C.

+ Paru unu mejor culidud del uguu, se recomiendu el uso de un filtro de
agud,

- A pesur del filfro, pueden upurecer purticulus de cufé en lu jurra, Esto
es hormual, yu yue incluso el cufé molido yrueso contiene particulus
muy finus, lus cudles ho pueden ser retenidus por el filtro. Por eso, deje
reposdr lu jurra durante unos pocos segundos, u continuacion, vierte
el cufé lentumente en lus tuzus.

- Descubru cudl es su subor preferido entre los diversos tipos de cufé y
moliendus, usi como lu cuntidud de cufé.

Limpieza

- Retire los pozos de cufé del filtro.

- Todus lus piezus se pueden lavar en el lavavdiillus. Sin embargo,
recomendumos unu limpiezu cuidudosu u Muno con uguu culiente y
un detergente suuve.

- Seyue todus lus piezus completumente.

No hos hucemos responsubles de errores de fruduccion. Sigue siendo vinculunte
exclusivamente el texto en ulemdn.
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Wij wensen u veel plezier met uw hieuwe koffiemuker PURO vun cilio.

Lees voor ingebruikname deze yebruiksuunwijzing zorgvuldiy door en
bewuar deze vervolyens goed. Let voordl op de veiligheidsaunwijzingen.

Veiligheidsaanwijzingen
- Let op: ftijdens het yebruik wordt de koffiemuker heet! Gebruik
geschikte hittebestendige handschoeneh of puhhenluppen.

- Gebruik de koffiemaker dlleen voor het beooyde doel voor het bereiden
vun koffie.

- Bewuur de koffiemuker veilig en buiten het bereik vaun kinderen.

- Controleer voor elk yebruik of de koffiemuker onbeschudigd is om
veilig te kunnen werken.

- Gebruik de koffiemuker niet op het fornuis, de kookpluut, in de
mugynetron of in de oven.

Voor het eerste gebruik
- Verwijder dlle verpukkingsmaterialen.

- Reiniy dlle delen met wurm wauter en een mild ufwusmiddel en drooy
ze uunsluitend zorgvuldiy uf,

Gebruik

- Pluuts de koffiemuker op een viukke en hittebestendige ondergrond.

- Zet de filteropzet op de yluzen kaun en plaats hierin het filter.

- Schep de yewenste hoeveelheid koffiepoeder in het filter. Wij udviseren
per kop een ufyestreken koffielepel (cu. 7 ) en cu. 125 ml wuter.

- Giet eerst slechts zoveel heet wuater (cu. 92 °C - 95 °C) op het
koffiepoeder tot deze vollediy bedekt is.

-Ladat het koffiepoeder even opwellen, ygiet dun in cirkelvormige
beweyingen lungzuum de rest vun het wuter erop.

- Verwijder het filter pus sumen met het filteropzet dls de koffie vollediy
is doorgelopen. Doe dun het yluzen deksel erop.
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Tips en trucs

- Wurm de kuh voor met heet wuter.

- Gebruik ultijd versyemulen koffiepoeder.

- Madl de koffie middelfijn tot yrof.

- Bereid met heet, muar niet borrelend kokend wuter, omdat anders
bittere stoffen vrijkomen en fijne smuuknuunces verloren guun. De
optimule femperutuur ligt bij 92 °C-95 °C.

- Wij udviseren om een wuterfilter te yebruiken voor een betere
waterkwdliteit.,

- Ondunks het fijne filter kun eventueel een beetje koffiepoeder in de
kun terecht komen. Dit is hormual, omdat ook yrof gemalen koffie zeer
fijine deeltjes bevut die niet door de filter kunhen worden opygevangen.
Laat de kan duarom noy enkele seconden stuan en schenk de koffie
voorzichtig in de kopjes.

- Ontdek de voor u optimule smuuk door koffiesoorten en muulgruden
maar ook koffiehoeveelheid te variéren.

Reiniging

- Verwijder de koffieresten uit het filter.

- Alle delen kunnen worden gereinigd in de vautwausmuchine. Wij raden
echter uun om deze met wurm water en een mild ufwusmiddel
behoedzaum met de hand te reinigen.

- Drooy ulle delen vollediy uf.

Wij uccepteren yeen uunsprakelijkheid voor vertuadlfouten. Alleen de Duitse tekst
blijft bindend.
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