MILCHAUFSCHAUMER

CREMOSO DELUXE
| BEDIENUNGSANLEITUNG AUFBEWAHREN!

Mixstab mit Spirdle Vielen Dunk, duss Sie sich fur diesen hochwertigen Milchaufschdumer
entschieden huben. Lesen Sie diese Bedienunysunleituny soryfdltiy

durch und bewduhren Sie diese gut auf.

Wichtige Hinweise

Durch fulsche Verwenduny, Benutzuny oder unzureichende Reiniguny
und Pflege kunn die Sicherheit beeintrdchtigt werden und es kénnen
Gefuhren fur den Benutzer entstehen. Fur Schaden, die auf unsuch-
gemdBen Gebruuch zurlckzufUhren sind, kunn cilio keine Huftfuny Uber-
nehmen. Dieses Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.

Gehduse

Butteriefuch

Vor dem ersten Gebrauch

- Entfernen Sie simtliches Verpuckungsmaterial,

- Offnen Sie dus Butteriefuch, setzen die Butterien ein und schlieBen dus
Butteriefuch.

- Wischen Sie dus Gehduse hur mit einem weichen Tuch (yyf. leicht
unyefeuchtet) ub.

- Reihigen Sie den Mixstub inkl. Spirale mit warmem Wusser und einem
milden Spulmittel.

- Der Milchaufsch&umer ist nun betriebsbereit.

Ein-/Ausschulter

Ersetzen der Batterien

- Offnen Sie dus Butteriefach.

- Setzen Sie 2 Butterien (Type 1,5 V AAA) unter Berlcksichtiguny der Poluritdt in dus Butteriefuch.
Hinweis: cilio empfiehlt die Verwenduny von Alkuline Butterien fur eine Idnyere Betriebsdauer.

- SchlieBen Sie dus Butteriefuch.

Gebrauch

- FUllen Sie einen hohen Becher zu % mit Milch.

- Tauchen Sie hun den Mixstub so weit wie moglich in die Milch ein. Die Spirdle sollfe den Boden nicht berlhren, und auch dus
Gehduse durf nicht in die Milch eingetuucht werden.

- Drlcken Sie den Ein-/Ausschulter. Beweyen den Milchaufschdumer lungsum um Rund kreisend von unten hach oben, bis die
Milch die von Innen gyewUnschte Konsistenz erhdlt (cu. 20 Sekunden).

- Schulten Sie den Milchuufschdumer uus, indem Sie den Ein-/Ausschulter erneut drlicken, bevor Sie diesen uus dem Milchschaum
heraushnehmen. Spritzgefahr!

- Achtung: Biegyen oder strecken Sie den Mixstub nicht, um die Funktion nicht zu beeintrGchtigen oder dus Gerdt zu beschddigen.

- Den cremigen Milchschaum kénnen Sie hun zur Zubereituny lhrer KuffeespezidlitGten verwenden.

Tipps und Tricks

- Fur heiBe Kuffee-SperzidlitGten verwenden Sie wurme Milch (cu. 60°C).

- Zum Aufschdumen kénnen Sie frische Milch in den verschiedenen Fettstufen, H-Milch, Sojumilch uber uuch Ziegen- und Schufs-
milch oder Milchpulver mit Wusser einsetzen.

- Die Konsistenz des Milchschuums kunn je nuch Milchsorte, Fettyehult oder uuch Aufschdumtemperautur variieren.

- Far Milchshukes oder kalte KuffeesperzidlitGten sollte die Milch kdhlschrankkalt sein.

Reinigung

- Reinigen Sie den Mixstub mit der Spirale unmittelbur nuch dem Gebrauch.

- Tuuchen Sie dus Funktionsteil (Stub und Spirule) in wurmes Wusser (evtl. mit Spulmittel) ein und schulten dus Gerdt ein.
AnschlieBend mit klurem Wusser ubspulen und ubtfrocknen.
Achtung: Der Mixstub ist fest mit dem Griff verbunden und kunn hicht ubgenommen werden.

- Wischen Sie dus Gehduse nur mit einem weichen Tuch, yuf. leicht ungefeuchtet, ub. Tuuchen Sie dus Gehduse hiemuls in
Wusser oder undere FlUssigkeiten ein und reinigen Sie den Milchaufsch&umer nicht in der Spulmuschine.
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Rezepte

Caffé Macchiato
Geben Sie zu einem Espresso eine kleine Milchschaumhaube.

Latte Macchiato

Schdumen Sie warme Milch in einem Lutte Mucchiuto-Glus auf und gieBen Sie dunn lungsum einen Espresso duzu. Dudurch
bilden sich die typischen 3 Schichten von Milch, Kuffee in der Mitte und dls Krédnuny kdstlicher Milchschaum. Servieren Sie den
Lutte Mucchiuto mit einem lunystieligen Loffel.

Caffé frappé
Schdumen Sie Instuntkuffee in einem hohen Glus mit kaltem Wusser und huch Belieben mit Zucker uuf. Mit Eiswlrfeln oder Vunilleeis
servieren.

Eischnee
Eier soryfdiltig trennen und dus EiweiB bis zur yewlnschten Konsistenz uufschlugen.

Milchshakes
Milch und Fruchtsirup huch Geschmack in einen Becher fullen und aufschdumen.

Mayonnaise
1 Eigelb tropfenweise mit Ol bis zur yewlinschten Konsistenz verrihren (beide Zututen sollen Zimmertemperatur haben).

Salatdressing
Senf, Ol und Essiy, Pfeffer und Sulz in einen Becher fullen und durchrihren. Dunuch beliebiy Krauter beimischen.

Pina Colada

6 cl brauner Rum, 8 cl Anunussuft, 2 Burldffel feste oder 4 - 6 cl flussiye Kokosmilch

Geben Sie ulle Zututen in ein hohes Glus und verrthren Sie diese mit dem Milchuufschdumer. Dekorieren Sie dus Glus mit Anunus
und Cocktuilkirsche. Sofort servieren.

Artikel nur far den Hausgebrauch! c €
Nicht in FlGssigkeiten eintauchen!

Entsorgung/Recycling
Dieses Produkt durf It. Elektro- und ElekironikgerGteyesetz um Ende seiner Lebensduuer nicht Uber den hormaulen Haus-
mull entsoryt werden. Geben Sie es duher kostenfrei un einer kommunulen Summelstelle (z.B. Wertstoffhof) flr dus
mmm Recycling von elektrischen und elekfronischen Gerdten ub. Uber die Entsorgungsmoylichkeiten informiert Sie Ihre
Gemeinde- oder Studtverwaltuny. Verbrauchte Butterien nicht in den Hausmull werfen, sondern in die enfsprechenden
Entsorgunysdepots oder Summelstellen yeben.

Wir Ubernehmen keine Huftuny fur Ubersetzungsfehler. Verbindlich bleibt ullein der deutsche Text.



MILK FROTHER

CREMOSO DELUXE
| KEEP THIS USER'S GUIDE!

cilio

Mixing rod with whisk

Thank you for purchusing this high-qudality milk frother. Reud through the
instructions curefully und keep them for future users.

Important Information

Improper use, upplicution or insufficient cleuning und cure cun impuir
the sufety und result in dunger for the user. cilio cunnot uccept uny
responsibility for injuries or dumuye uttributed to improper use.
This appliance is infended for domestic use only.

Housiny

Buttery compurtment

Before the first use

- Remove ull puckuying muterial,

- Open the buttery compurtment, insert the butteries und close the
buttery compurtment.

- Wipe off the housiny with u soft, if heeded slightly moistened cloth only.

- Cleun the mixing rod incl. whisk only with warm water und o mild
detferyent.

- The milk frother is how reudy to use.

On/off switch

Changing the batteries

- Open the buttery compurtment.

- Insert 2 butteries (Type 1.5V AAA) into the buttery compurtment, respecting the polurity.
Note: cilio recommends the use of ulkaline butteries to prolony the running time.

- Close the buttery compurtment.

Use

- Fill  tull cup ubout % full with milk.

- Now immerse the mixing rod us fur us possible into the milk. The whisk should not touch the bottom und the housing must hot be
immersed info the milk.

- Press the on/off switch. Move the milk frother in slow circles ut the edye from bottom to top until the milk achieves the desired
consistency (upprox. 20 seconds).

- Switch off the milk frother by pressing the on/off switch uguin, before you lift it out of the milk foum. Risk of splashes!

- Aftention: Do not bend or sfruighten the mixing rod in order to uvoid impuiring the function or dumugying the device.

- Now you cun use the creumy milk foum to prepure your coffee delicucies.

Tips and tricks

- For hot coffee speciulties use warm milk (approx. 60°C).

- You cun use fresh milk with different amounts of fut, out milk, soy milk, yout milk und sheep milk or milk powder with wuter
for frothing.

- The consistency of the milk foum may vury depending on the type of milk, fut content or fouminy temperature.

- For milkshukes or cold coffee delicucies, the milk should be refrigerutor cold.

Cleaning

- Cleun the mixing rod with the whisk immediutely ufter use.

- Immerse the functionul part (rod und whisk) in warm wauter (detergent, if necessury) uand switch on the device. Then rinse
with cleur wuter und dry off completely.
Attention: The mixing rod is permunently uttauched to the hundle und cunnot be removed.

- Cleun the housing with u dry or slightly dumpened cloth only. Never immerse the housing in wuter or other liyuids und do hot
cleun the milk frother in the dishwusher.
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Recipes

Caffé Macchiato
Top off un espresso with u small hood of milk foum.

Latte Macchiato
Foum warm milk in u lutte mucchiuto gluss und then slowly add un espresso. This process will form the three typicul luyers of milk,
coffee in the middle und delicious milk foum on top. Serve the Lutte Mucchiuto with u long-hundled spoon.

Caffé frappé
Foum instunt coffee in u tull gluss with cold wuter und sugur to tuste. Serve with ice cubes or vunillu ice creum.

Beaten egg white
Curefully sepurate the egys und beut the eyy white until the desired consistency is reached.

Milkshakes
Add milk und fruit syrup to tuste in u cup und froth.

Mayonnaise
Stir oil drop by drop with 1T eyy yolk until the desired consistency is uchieved (both ingredients should be at room temperature).

Salad dressing
Pour mustaurd, oil und vinegur, sult und pepper in u cup und combine. Then, udd herbs us desired.

Pina Colada

6 cl brown rum, 8 cl pineupple juice, 2 bur spoons solid or 4 - 6 cl liquid coconut milk

Pour dll ingredients into u tull gluss und stir them with the milk frother. Decorate the gluss with pineupple und u cocktdil cherry.
Serve immediutely.

Only intended for household use!
Do not immerse in liquids! c €
Disposal/Recycling
Accordiny to the Electricul und Electronic Equipment Act this product may not be disposed of in the hormal household
wuste ut the end of its life. Therefore, yive it to u municipul collection point (e.y. recycling center) for the recycling of
mmm  clectricul und electronic eyuipment. About disposul options, contuct your municipul or city council. To suve the
environment, do not throw used butteries intfo household wuste, but hund in the uppropriute disposul depots or collection centers.

Translution ure mude in good fuith. We do hot ussume uny lidbility for franslation errors. Solely the German fext is binding.



CREMOSO DELUXE
| CONSERVEZ CE MODE D’EMPLOI |

Mixeur plongeunt uvec spirdle

Wi MOUSSEUR A LAIT

Merci d'uvoir choisi le mousseur ¢ luit de huut de yumme. Lisez
uttentivement ce mode d’emploi uvunt |u premiére ufilisution et
conservez-le pour un futur utilisuteur.

Informations importantes

Une muuvuise utilisation ou un netfoyuge et entretien insuffisunt peuvent
porter utteinte d lu sécurité de I'uppureil et engendrer des dungers
considérubles pour I'utilisuteur. cilio he peut pus se porter gurunt pour
les dommuges dus ¢ une ufilisution inuppropriée. Cet appareil n’est
prévu que pour un usage domestique.

Boitier

Compurtiment de pile

Avant la premiére mise en service

- Enlevez tout le mutériel d'embulluge.

- Ouvrez le compurtiment de pile, insérez les piles et refermez le
compurtiment de pile.

- Essuyez unigquement lu boitier uvec un chiffon doux, légérement
humidifié en cus de besoin.

- Luvez le mixeur plongeunt uvec lu spirdle & I'euu chuude uvec un
foroduit vuisselle doux.

- Le mousseur ¢ luit est muintenant prét pour I utilisation.

Bouton murche/urrét

Remplacement des piles

- Ouvrez le compurtiment de pile.

- Instullez 2 piles (Type 1,5V AAA) duns le compurtiment de pile en respectunt les polarités (+/-) des piles.
Conseil : N'utilisez yue des piles ulculines pour une durée de vie plus longue.

- Refermez le compurtiment de pile.

Mise en service

- Rempilissez un yobelet huut & % uvec du luit.

- Plongez muintenunt le mixeur plongeunt aussi profondément yue possible dans le lait, Lu spirale ne doit pus foucher le fond et
lu boitier ne doit pus étre plonyée duns le luit.

- Appuyez le bouton marche / urrét. Déplucez lentement le mousseur ¢ luit contre le bord en fuisunt des cercles du bus vers le
haut, jusyu'd ce yue le luit prenne lu consistunce souhuitée (env. 20 secondes).

- Eteignez le mousseur  luit en uppuyunt & nouveuu sur le bouton marche/urrét, uvant de le retirer de lu mousse de luit, Risque
d'éclaboussures !

- Attention : Ne fordez pus ou h'ullonyez pus le mixeur plongeunt ufin de ne pus ultérer le fonctionnement ou détériorer l'uppureil.

- Vous pouvez muintenaunt utiliser la mousse de luit crémeuse pour prépurer vos spécidlités de cufé.

Trucs et astuces

- Pour des spécidlités de cufé chuudes, utilisez du luit chaud (env. 60°C).

- Pour le moussuye, vous pouvez utiliser du luit fruis de h'importe yuelle teneur en mutiéres yrusses, du luit longue conservution,
du luit de soju, muis aussi du luit de chévre ou de brebis, uinsi yue du luit en poudre uvec de l'euu.

- Lu consistunce de lu mousse de luit peut vurier selon le type de luit, lu teneur en mutiéres yrusses ou lu tempéruture
de moussuye.

- Pour rédliser des milkshukes ou des spécidlités de cufé froides, le luit doit étre froid (réfrigéré).

Nettoyage

- Luvez le mixeur plonyeunt uvec lu spirule immédiutement upres utilisution.

- Plongez lu purtie fonctionnelle (tige et spirule) duns I'eau chaude (éventuellement udditionnée de produit vuisselle) et ullumez
l'uppureil. Rincez ensuite & 'euu cluire et essuyez pour sécher.
Attention : Le mixeur plongeunt est fixé  lu poignée et ne peut pus étre retiré.

- Essuyez uniquement lu boitier avec un chiffon doux, Iégyerement humidifié en cus de besoin. Ne plongez pus lu boitier duns
l'euu ou duns d'autres liquides, et ne luvez pus le Mousseur G luit uu luve-vuisselle.
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Recettes

Caffé Macchiato
Ajoutez une petite couche de mousse de luit sur un expresso.

Latte Macchiato

Fuites mousser du luit chaud dauns un verre de luttfe mucchiuto et versez ensuite lentement un expresso dessus. Ainsi, les 3 couches
clussiyues se forment : luit, cufé uu milieu et une Mousse de luit délicieuse pour couronner le tout. Servez le lufte mucchiuto
avec une cuillére & long maunche.

Caffé frappé
Fuites mousser du cufé instuntuné duns un verre haut uvec de I'euu froide et du sucre selon les yoats. Servir uvec des ylugons
ou de lu gluce ¢ lu vanille.

CEufs en neige
Sépurer délicutement les ceufs et buttre le blunc jusyu'a obtenir lu consistunce souhuitée.

Milkshakes
Verser du luit et du sirop de fruits, selon les yolts, duns un yobelet et fuire mousser.

Mayonnaise
Mélunger 1 juune d'ceuf uvec de I'huile ujoutée youtte pur goutte jusyu'd obtention de lu consistunce souhuitée (les deux
ingrédients doivent étre & température umbiante).

Sauce salade
Verser de lu mouturde, de I'huile et du vinuigre, du poivre et du sel duns un yobelet et mélunyer. Ajouter ensuite des herbes
selon les yodts.

Pina Colada

6 cl de rhum brun, 8 cl de jus d'anunus, 2 cuilléres de bur de luit de coco solide ou 4 ¢ 6 ¢l de luit de coco liquide

Versez tous les ingrédients duns un verre huut et mélunygez-les uvec le mousseur < luit. Décorez le verre uvec de I'ununus et une
cerise G cocktuil. Servirimmédiutement.

Réservé & un usage domestique !
Ne pas plonger dans des liquides !

Mise au rebut / Recyclage
Selon lu directive des déchets d'éyuipement électriques et électroniyues ce produit, uu terme de son utilisution, ne doit
E pus étre éliminé avec les déchets ménugers hubituels, muis il doit étre déposé duns un point de collecte pour le
mmm recycluye d'uppureils électriques et électronigues. Contuctez votre municipulité pour connditre le centre de fruitement
compétent. Ne pus jeter des piles usugées duns les ordures ménugéres, muis remettre duns les dépdts d'élimination ou des
centres de collecte uppropriés.

Nous déclinons toute responsubilité pour des erreurs de truduction. Seule, lu version ullemaunde fuit foi.



CREMOSO DELUXE
| CONSERVARE LE ISTRUZIONI!

Frullino monfulutte con serpentinu

% SBATTITORE PER LATTE

Gruzie per aver scelto yuesto sbuttitore per latte, Primu del primo
uso leyyere uttentumente le istruzioni per I'uso e conservurle con
accurutezzu per eventudli, futuri utilizzatori.

Informazioni importanti

Un impiego erruto, mu unche l'insufficiente puliziu oppure unu curu e
munutenzione inuppropriutu, potrebbero preyiudicure lu sicurezzu. In
cuso di uso hon conforme cilio non si ussume ulcunu responsubilita per
i dunni di beni e dlle persone che ne derivino. Questo apparecchio deve
essere utilizzato solo per scopi domestici.

Scoccu

Vuno butterie

Prima del primo uso

- Rimuovere tfutti i muteriali du imbullo.

- Aprire il vano butterie, inserire le butterie e chiudere il vano butterie.

- Strofinure lu scoccu solumente con un punno morbido, eventudulmente
leyyermente inumidito.

- Lavare il frullino montalutte e lu serpentinu con ucyuu culdu e
detersivo delicuto.

Tusto di uccensione/speynimento N - N
/spey - Lo sbuttitore per lutte & oru pronto per l'uso.

Sostituire le batterie

- Aprire il vano butterie.

- Inserire 2 butterie (Tipo 1,5V AAA) hello vuno butterie fucendo uffenzione i seyni +/-.
Nota: cilio ruccomunduno l'impieyo di butterie ulculine per unu mugyiore duratu,

- Chiudere il vano butterie.

Messa in funzione

- Versure il lutte in una fuzza alta riempendolu per .

- Quindi immergyere |l frullino pit possibile u fondo nel lutte. Tuttaviu lu serpentinu non deve toccure il fondo e lu scoccu non
deve essere immersu nel lutte.

- Premere linterruttore di uccensione/speynimento. Eseguire con il frullino dei movimenti circoluri lenti seyuendo il bordo dellu
tuzzu e procedendo dul busso verso I'ulto finché il lutte ussume lu consistenza desideratu (circu 20 secondi).

- Speynere il frullino montulutte premendo huovumente linterruttore di uccensione/speynimento primu di estrarlo dal lutte
schiumato. Pericolo di spruzzi!

- Attenzione: Non pieyure o stirare il frullino montulatte in modo du non preyiudicurne il funzionumento e du non dunneyyiure
'uppurecchio.

- Lu schiumu di lutte cremosu pud oru essere usutd per prepurdre le vostre specidlita di cuffe.

Suggerimenti e accorgimenti

- Per le specidlitd di cuffé culde si raccomundu di usure lutte culdo (circu 60°C).

- Per prepurare lu schiumu € possibile usure lutte fresco helle diverse yruduzioni di grusso, lutte H e di soiu, mu unche di cupru
o di pecoru oppure lutte in polvere con ucyuu,

- Lu consistenzu dellu schiuma di lutte pud varidre u secondu del tipo di lutte, del contenuto di grussi o dellu femperatura.

- Per fruppé o specidlita di cuffé fredde il lutte deve essere freddo di frigo.

Pulizia

- Lavare il frullino montalutte con lu serpentinug immediutumente dopo l'uso.

-Immeryere lu purte funzionule (frullino e serpentinu) in ucyuu culdu (eventuulmente con del detersivo) e uccendere
'appurecchio. Quindi sciucyuarli con ucyuu pulitu e usciugarli auccuratumente.,
Aftenzione: Il frullino montulutte & colleyuto ullimpugnutura in munieru fissu e hon pud essere stuccuto.

- Strofinure lu scoccu solumente con un punno umido, eventuulmente leyyermente inumidito. Non immergere mui lu scoccu in
acyuu o dlfri liquidi e hon lavare il frullino in lavastoviglie.



cilio

Caffé Macchiato
Agyiungere u un espresso un cuppuccio di schiumu di lutte.

Latte Macchiato

Travusure lu schiumu di lutte culdu in un bicchiere du lutte mucchiuto e yuindi ugygiungere lentumente un espresso. In yuesto
modo si formuno i 3 tipici strati di lutte, con il cuffé al centro e lu deliziosu schiuma di lutte guale corona. Servire il lutte macchiato
coh un cucchiuio u Munico lunyo.

Caffé frappé
In un bicchiere ulto monture u schiumu del cuffé istuntuneo con ucyuu freddu e con lo zucchero se vuoi. Servire con cubetti di
yghiuccio o yeluto ullu vaniglia,

Chiara d’'uovo montata a neve
Eier soryfdiltig trennen und dus EiweiB bis zur yewlnschten Konsistenz aufschlugen.

Milk-shake
Versure il lutte e lo sciroppo di fruttu del yusto preferito in unu tuzzu e yuindi monture u schiumu il composto.

Maionese
Lavorare conil frullino 1 tuorlo d'uovo con dell'olio versuto u filo fino u oftenere lu consistenzu desideruta (enframbi yli ingredienti
devono essere u femperutura umbiente).

Condimento da insalata
Mettere in un recipiente e luvorure con il frullino senupe, olio e uceto, pepe e sule. Quindi uyyiunyere erbe u piucere.

Pina Colada

6 cl di rum scuro, 8 cl di succo d'ununus, 2 cucchiui du bur di lutte di cocco solido oppure 4 - 6 cl di lutte du cocco liyuido
Mettere tutti yli ingredientiin un bicchiere dlto e lavorarli con il frullino. Decorure il bicchiere con ununus e unu ciliegiu du cocktail.
Servire immediutumente.

Articolo solo per uso domestico!
Non immergere in liquidil

Smaltimento/Riciclaggio
Questo prodotto hon pud essere smultito nei comuni rifiuti domestici ul termine dellu suu durutu di vitu mu deve essere
conseygnuto presso un centro di ruccoltu udibito ul riciclugyio di uppurecchi elettrici ed elettronici. Cid & indicuto dul
mmm  rispettivo simbolo upposto sul prodotto o riportato in queste istruzioni per I'uso o sullu confezione. Si pregu di informarsi sul
centro di ruccoltu competente presso lu propria umministruzione comunule. Non getture le butterie usute in rifiuti domestici,
mu dure hel corrispondente deposito di smaltimento o punto di raccolta,

Non ci ussumiumo ulcunau responsubilita per errori di fraduzione. Obbligutorio rimune unicumente il testo tedesco.



CREMOSO DELUXE
| iGUARDE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES!
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% BATIDORA PARA LECHE

Butidoru con espirdl Muchus gracius por lu compru de estu butidoru de leche de ulfu
culidud. Antes de poner en murchu este producto, leu detenidumente

estus instrucciones de uso y yudrdelus en un lugar seguro.

Indicaciones importantes

Debido u un uso o unu utfilizucidén errdéneos o u unu limpieza y
un cuidudo insuficientes, puede verse ufectudu lu seyuridud y pueden
surgir peligros pura el usuurio. cilio no puede dusumir ningunu
responsubilidud por dunos derivados de un uso incorrecto. Este
producto estd disenado exclusivamente para el uso doméstico.

Curcusu

Compurtimiento
de lu buteriu

Antes del primer uso

- Retire todo el muteriul de embuldje.

- Abrir el compurtimiento de lu buteriu, inserte lus pilus y cierre el
compurtimiento de lu buteriu.

- Limpie lu curcusu solo con un puno sudve y, en su cuso, ligerumente
humedecido.

- Limpie lu butidoru y u espiral con uguu culiente y con un detergente
suuve,

- Lu butidoru de leche estd uhoru listu para su uso.

Inferruptor de encender/upugur

Cambiar las pilas

- Abrir el compuartimiento de lu buteria,

- Inserte 2 pilus (Tipo 1,5V AAA) en los compurtimientos de pilu y preste utencion u los simbolos +/-.
Indicacién: cilio recomiendu el uso de pilus alcalinus para una vida Gtil mas larga,

- Cierre el compurtimiento de lu buteria.

Puesta en marcha

- Llene un recipiente ulto con leche husta .

- Ahord, sumerju lu butidora lo mdximo posible en la leche. Lu espiral no deberiu tocar el fondo y lu curcusu tumpoco se debe
sumeryir en lu leche.

- Presione el interruptor de encender/upugar. Muevu el espumudor de leche lentumente por el borde, huciendo circulos desde
ubujo huciu urribu, hustu ue lu leche tenyu lu consistenciu deseudu (uprox. 20 seyundos).

- Apugue el espumudor de leche presionundo de huevo el botén de encender/upuygur untes de sucurlo de lu espuma de
leche. jPeligro de salpicaduras!

- Atencion: No doble ni estire lu butidora pura no perjudicar el funcionumiento o duhur el uparato.

- Utilice lu espumu de leche cremosu puru prepuarar sus especidlidudes de cufé.

Consejos y trucos

- Puru especiulidudes de cufé culientes utilice leche culiente (uprox. 60°C).

- Para hacer espuma puede utilizar leche frescu con diferentes niveles de grusu, leche UHT, leche de soju y fumbién leche de
cubru y oveju o leche en polvo con uguu,

- Lu consistenciu de lu espumu de leche puede variar seyln lu cluse de leche, el contenido en grusu o incluso por lu temperatura
de espumudo.

- Puru butidos o especiulidudes de cufé frios, lu leche debe estur u lu temperatura del frigorifico.

Limpieza

- Limpie lu butidoru con lu espiral inmediutumente después del uso.

- Sumerju lu parte funcional (varilla y espiral) en uguu culiente (uhudu un poco de detergente si lo cree hecesurio) y conecte
el upuruto. A contfinuucion, enjuuygar con uyguu clura y secar.
Atencién: Lu butidoru estd fijumente unidu con el usu y no se puede retirar.

- Utilice Gnicumente un puno sudve pard limpiar lu carcusu, en cuso hecesdrio, ligerumente humedecido. No sumerju huncu lu
curcusu en ugud u otro liyuido ni luve lu espumudoru de leche en el luvavdiillus.
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Recetas

Caffé Macchiato
ARudu uhu peyuehu cumpunu de espumu de leche u un expreso.

Latte Macchiato

Huyu espuma con leche fibiu en un vuso de Lutte Mucchiuto y, después, unudu lentfumente un expreso. De estu formu, se
formun lus 3 cupus fipicus de leche, cufé en el centro y espumu de leche deliciosu como corona. Sirva el Lutte Mucchiuto con
unu cuchuru con Mungyo luryo.

Caffé frappé
Hugu espumu con el cufé instuntdneo en un vuso dlto con uguu friu y uzdcur u gusto. Servir con cubitos de hielo o heludo
de vuinilla,

Espuma de huevo
Sepurar los huevos con cuidudo y butfir lu clara husta obtener lu consistenciu deseudu.

Batidos
Anudir lu leche y el sirope de frutu ul gusto en un vuso y espumar.

Mayonesa
Mezclur 1 yemu de huevo con unhus gotus con uceite hustu obtener lu cohsistenciu deseudu (umbos ingredientes deben estur
J femperutura umbiente).

Vinagreta
AnRudir mostuza, uceite y vinugre, pimienta y sal en un vaso y mezclar. Después, unadir hierbus al gusto.

Pina Colada

6 cl de ron murrdn, 8 cl de zumo de pifnu, 2 cuchurudus de bur de leche de coco sélidu o 4 - 6 ¢l de leche de coco liquidu
Pongu todos los ingredientes en el vaso dlfo y mézclelos con el espumaudor de leche. Decore el vuso con pind y una guinda.,
Servir deninmediuto.

jArticulo solo para el uso doméstico!
iNo sumergir en liquidos!

Eliminacién/Reciclaje
Seyln lu ley sobre dispositivos eléctricos y electronicos, este producto no debe eliminarse u fravés de lu busuru
domésticu convencionul dl final de su vidu Util. Por este motivo, entregue lu butidoru de leche en un punto de recoyidu
mmm comundl (p. ej., punto limpio) purd el recicluje de upuratos eléctricos y electronicos. Su uyuntumiento le informard sobre
lus posibilidudes de recicluje. No firur lus buterius usudus u lu busuru, pero en los depdsitos de eliminucion upropiudos
o coleccion.

No nos hacemos responsubles de errores de truduccion. Sigue siendo vinculunte exclusivamente el texto en aleman.



MELKOPSCHUIMER

CREMOSO DELUXE
| BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZING GOED!

Mixstauf met spiraal Hartelijk dunk dut u voor deze hoogwuurdige melkopschuimer hebt
yekozen. Lees voor ingebruiknume deze yebruiksuunwijzing zorgvuldiy

door en bewuur deze yoed.

Belangrijke aanwijzingen

Door een verkeerde toepussing, foutief yebruik of onjuiste reiniging en
onhderhoud kun de veiligheid in het yedruny komen. Hierdoor kunnen
eventueel zelfs gevuurlijke situaties voor de gebruiker ontstaun, Voor
beschudiging die te wijten is auun onoordeelkundiy yebruik kun cilio niet
aunsprukelijk worden ygesteld. Dit artikel is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik.

Behuiziny

Butterij vak

Voor het eerste gebruik

- Verwijder eerst dlle verpukkingsmauteriulen.

- Open het butterij vak, pluats de butterijen en sluit het butterij vak.

- Veey de behuizing uitsluitend uf met een zuchte, evt. iets vochtigye
doek.

-Reiniy de mixstuuf en de spiruul met warm water en een mild
ufwusmiddel.

- De melkopschuimer is nu kluar voor gyebruik.

Aun/uitknop

Vervangen van de batterijen

- Open het butterij vuk.

- 2 butterijen (Type 1,5V AAA) in de butterij vak leggen en duurbij op de +/- murkeringen letten.
Opmerking: cilio raudt het yebruik van dlkaline butterijen uun voor een lungere levensduur.

- Sluit het butterij vak.

Gebruik

- Vul een hoye beker voor s met melk.

- Dompel nhu de mixstuuf zo ver uls moyelijk onder in de melk. De spiraul muy de bodem nhiet ruken en ook de behuizing muy
niet in de melk worden ondergedompeld.

- Druk op de uun/uitknop. Beweey de melkopschuimer lungzaam lungs de rand in rondjes van onder nudr boven ot de melk
de yewenste consistentie heeft (cu. 20 seconden).

- Schukel de melkopschuimer uit door de uun/uitknop opnieuw drukken, voordut u deze uit het melkschuim haalt. Kans op
spatten!

- Let op: Buiy of strek de mixstuuf niet, anders belemmert u de werking of kun het uppuraat beschudigd raken.

- Het romige melkschuim kunt u nu voor de bereiding vun uw koffiespecidliteiten gebruiken.

Tips en trucs

- Gebruik voor hete koffiespecidliteiten wurme melk (cu. 60°C).

-Voor het opschuimen kunt u verse melk met verschillend vetyehualte, houdbure melk, sojumelk, muur ook yeiten- en
schupenmelk of melkpoeder met wuter yebruiken.

- De consistentie van het melkschuim kan variéren ufhankelijk van het soort melk, het vetyehualte of ook de opschuimtemperutuur.

- Gebruik voor milkshukes of koude koffiespeciuliteiten melk uit de koelkust.

Reiniging

- Reiniy de mixstuuf met de spiruul direct nu het gebruik.

- Dompel enkel de stauf en spiraal onder in warm water (evt, met ufwusmiddel) en schakel het apparaat in, Duarna met helder
wuter uitspoelen en ufdrogen.
Let op: De mixstauuf is vust met het hundvut verbonden en kan nhiet worden verwijderd.

- Veey de behuizing uitsluitend uf met een zachte, indien nodiy licht vochtige, doek. Dompel de behuizing hiet in water of undere
vloeistoffen en reiniy de melkopschuimer niet in de vaatwusser.
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Recepten

Caffé Macchiato
Voey uun eeh espresso een kleine luuy melkschuim toe.

Latte Macchiato

Schuim wurme melk op in een lutte mucchiuto-ylus en giet dun lungzaum een espresso erbij. Duardoor vormen zich de typische
3 lugen van melk, koffie in het midden en uls bekroning het heerlijke melkschuim. Serveer de lutte mucchiuto met een lepel met
lunge steel.

Caffé frappé
Schuim instuntkoffie op in een hooy ylus met koud wauter en suiker nuar smuuk. Serveer dit met ijsklontjes of vanille-ijs.

Geklopt eiwit
Scheid de eieren zorgvuldiy en klop het eiwit op tot de yewenste consistentie.

Milkshakes
Doe melk en vruchtensiroop haar smauuk in een beker en schuim dit op.

Mayonaise
Meny 1 eigeel druppelsyewijs met olie tot de yewenste consistentie (beide ingrediénten dienen op kamertemperutuur fe zijn).

Sladressing
Doe mosterd, olie en uzijn, peper en zout in een beker en meny dit. Voey dudrnu huur wens kruiden toe.

Pina Colada

6 cl bruine rum, 8 cl ununussup, 2 burlepels vuste of 4 — 6 cl vioeibure kokosmelk

Doe dlle ingrediénten in een hooy ylus en meny deze met de melkopschuimer. Versier het glus met ununus en een cocktuilkers.
Serveer direct.

Artikel uitsluitend voor huishoudelijk gebruik! c E
Niet in vloeistoffen dompelen!

Afvalverwerking/Recycling
Oude en overbodiy yeworden elektronische uppuruten moyen hiet met het hormale huisvuil worden uungeboden,
muur moeten worden ingeleverd bij de een inleverpunt voor klein elektronisch ufval. Meer informutie hierover kunt U
mmm iNwinnen bij Uw pludtselijke gemeente. Oude butterijen dienen yescheiden te worden ingeleverd.

Wij uccepteren yeen uunsprukelijkheid voor vertualfouten. Alleen de Duitse tekst blijft bindend.
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