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Bedienungs- und Pflegeanleitung PROFI-SAFTPRESSE POSITANO
Herzlichen Gluckwunsch zum Kuuf dieser hochwertigen Profi-Suftpresse.
Vor dem ersten Gebrauch
- Entfernen Sie zundchst dlle Verpuckungsmaterialien und entsorgen diese fuchyerecht.

- Schruuben Sie den Hundyriff un (Bild 1).

- Reinigen Sie den Trichter, den Pressstempel und den Presskegel mit warmen Wasser
und einem milden Spulmittel. Achtung: Verwenden Sie keine schurfen FlUssigkeiten oder
scheuerhde Reinigunygsmittel zum Reinigen.

- Die Suftpresse wischen Sie hur mit einem weichen Tuch, gdf. leicht ungefeuchtet, ub. AhschlieBend trocknen Sie
die Suffpresse soryfdiltiy ub.

- Zusammenbau: Legen Sie den Trichter in die Hulteruny der Suffpresse. Achten Sie dubei auf die Ausspurungen
(Bild 2). Zum Fixieren drehen Sie den Trichter etwus nuch links oder rechts. Befestiyen Sie dunn den Presskeyel im
Trichter. Achten Sie auch hier ebenfulls auf die entsprechenden Aussparungen (Bild 3).

- FUr einen sicheren Hult stellen Sie die Suffpresse nur uuf ylutte Oberfldchen ohne Strukturen.

Gebrauch
Verwenden Sie die Suftpresse hur zum Auspressen von Zitrusfrichten. Diese ist nicht zum Auspressen von
Grunutdpfeln geeignet, du es zu Beschddigungen kommen kann,

- Stellen Sie ein ausreichend yroBes GefdB unter die Suftpresse und legen Sie eine hulbierte Frucht auf den
Presskeyel (Bild 4). Dricken Sie den Hebel vorsichtig nach unten (Bild 5). Um den Hult der Suffpresse zu erhdhen,
hulten Sie die Suftpresse wdhrend des Auspressens mit einer Hund fest,

Achtung! Es kdnnen Suftspritzer beim Auspressen uus dem Presskeyel kommen. Schitzen Sie sich und lhre
Kleiduny.

- Die Frucht wird ausgepresst. Kerne und Fruchtfleisch werden im Presskeygel uufgefungen.
TIPP: Sollten die Fruchthdiften nicht gunz ausyepresst sein, legen Sie diese etwus schray auf den Presskeyel und
wiederholen Sie den Pressvorguny evtl. hoch einmal. Dies kunn bei der Vielfdlt von GréBen der Frichte, die im
Handel zu kaufen sind schon einmual vorkommen. Bei kleineren Frichten kunn die Schaule reiBen.

Reinigung und Pflege

- Nehmen Sie erst den Trichter uus der Suftpresse und dunn den Presskegel ub. Drehen Sie den Pressstempel im
Uhrzeigersinn ub (Bild 6). Reinigen Sie dlle Teile mit warmen Wusser und einem milden Spulmittel.

Achtung: Verwenden Sie keine schurfen Flussigkeiten oder scheuernde Reinigungsmittel zum Reinigen.

- Die Suftpresse wischen Sie nur mit einem weichen Tuch, ydf. leicht ungefeuchtet, ab. AnschlieBend trocknen Sie
die Suftpresse soryfdiltig ub.

- TIPP: Reinigen Sie die Suftpresse direkt hach dem Gebrauch. Beim spdteren Reinigen kdnnen der Fruchtsaft und
die Fruchtreste bereits ungetrocknet sein und die Reiniguny wird erschwert.
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Operating and care instructions PROFESSIONAL JUICER POSITANO
Conyrutulations on the purchuse of this high qudlity professional juicer.
Before the first use

- Remove ull puckuying muteridls und dispose of them properly.

- Screw on the handle (picture 1).

- Cleun the funnel, pusher und cone with warm wuter und a mild detergent. Caution: Do
not use uny cuustic liguids or ubrusive cleuniny ugents,

- Only wipe the juicer itself with u soft cloth, slightly moistened if needed. Thoroughly dry the juicer off ufferwards.

- Assembly: Pluce the funnel info the fitting of the juicer. Puy uttention to the yups (picture 2). To fix it, turh the
funnel slightly to the left or right. Fix the cone in the funnel und uguin puy uttention fo the gyaps (picture 3).

- To ensure u sufe stund, place the juicer on smooth surfuces without structures, only.

Use

The juicer is only intfended to press citrus fruits. Do hot use it for pressing pomeyraunutes, becuuse it cun cuuse

dumuge.

- Pluce u large jar under the juicer und put ohe-hdlf of u fruit on the cone (picture 4). Carefully push the handle
down (picture 5). To ensure u secure stund of the juicer, hold on to it with ohe hand while syueezing with the
other.

Caution! There might be juice splutters coming from the pusher, protect yourself and your clothing.

- The fruit is now beiny squeezed. Pits und pulp will be cuuyht in the cone.
TIP: If the fruit should not be syueezed completely, place it on the cone diugondlly und repedut the procedure.
This muy happen becuuse of the different sizes of fruits. With smaller fruits the peel might rip.

Cleaning and care

- Tuke the funnel out of the juicer thun tuke of the cone. Unscrew the pusher by turning it clockwise (picture 6).
Cleun dll parts with warm water and a mild detergent.

Caution: Do nhot use uny cuustic liquids or ubrusive cleuning ugents.
- Only wipe the juicer itself with u soft cloth, slightly moistened if needed. Thoroughly dry the juicer off ufferwards.

- TIP: Cleun the juicer right ufter usuge. Fruit juice and pulp may be dried when cleuning later, which mukes the
cleuning more difficult. Afferwards dry off everything.
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Mode d’empiloi et d’entretien PRESSE-AGRUMES PROFESSIONNEL POSITANO
Merci d’avoir choisi ce presse-ugrumes professionnel de haute gualité.
Avant la premiére utilisation
- Enlevez toutes les purties de I'embualluge et mettez-les uu rebut de muniére uppropriée.

- Fixez lu poighée (photo 1).

- Nettoyez I'entonnoir, le piston et le cone de pressuye uvec de I'euu chuude et un peu de
liyuide vuisselle, Attention : Pour le hettoyuye, n’utilisez pus des objets ubrusifs, du benzéne,
des solvunts, des brosses G récurer ou des hettoyunts ubrusifs.

- Essuyez le presse-ugrumes uvec un chiffon humide, ensuite séchez-le soigneusement.

- Montage : Posez I'enfonnoir duns lu fixution du presse-ugrumes. Veuillez fuire uttention uux encoches (photo 2).
Pour fixer, fourner I'entonnoir vers la gauche ou vers lu droite. Fixez le céne de pressuge < I'entonnoir. Veuillez
fuire uttention ici uussi uux encoches corresponduntes (photo 3).

- Mettre le presse-agrumes sur une surfuce plune et lisse suns structure pour une pose stuble.

Utilisation

Utilisez le presse-ugrumes seulement pour presser agrumes. Il n'est pus dpproprié pour presser grenudes, purce
yu'il peut cuuser des endommugyements.

- Mettre un récipient ussez yrund sous le presse-agrumes et poser la moitié d’un fruit sur le cdne de pressuye
(photo 4). Appuyer lu poignée doucement vers le bus (photo 5). Pour uccroitre lu tenue du presse-agrumes,
muintenez le presse-ugrumes d’une muin pendunt le pressuye.

Attention! Il peut y avoir des écluboussures de jus provenant du céne lors du pressuge. Protéygez-vous et vos
vétements.

- Le fruit est pressé, les gruins et lu pulpe sont retenus duns le céne de pressuge.

CONBSEIL : Si les moitiés de fruits n’étuient pus entierement pressées, posez-les Iégérement de travers sur le cone
et recommencez I'opérution. Celu peut étre le cus étunt donné le choix de fruits disponibles duns le commerce.
Avec les petits fruits, lu peau peut se déchirer.

Nettoyage et entretien

- Retirer tout d’dbord I’'entonnoir du presse-ugrumes et ensuite le cdne. Dévissez le piston en le tournunt duns le
sens hordire (photo 6). Nettoyer toutes les piéces uvec de I’'euu chaude et uh peu de liguide vuisselle.

Attention : Pour le nettoyuge, n’utilisez pus des objets abrusifs, du benzéne, des solvants, des brosses < récurer
ou des nettoyunts dbrusifs,

- Essuyez le presse-ugrumes uvec un chiffon humide, ensuite séchez-le soigneusement.

- CONSEIL : Nettoyer le presse-ugrumes aussitdt aprés |'utilisution. Si vous uttendez, lu pulpe et le jus sont déja
séchés et le nettoyuge est plus difficile. Puis bien essuyer.



| I ]
Istruzioni d’uso e cura SPREMIAGRUMI PROFESSIONALE POSITANO
Gruzie per uver ucyuistuto yuesto spremiugrumi professionule.
Prima del primo uso
- Rimuovere tutti i materidli d’imballagygio e smaltirli correttumente.

- Fissure il munico (immuyine 1).

- Pulire I'imbuto, il stumpo u pressione e lo cono u pressione con ucyuu culdu e detersivo.
Attenzione: Durunte le operuzioni di puliziu, si raccomundu di hon utilizzare liguidi o
detergenti ubrusivi.

- Pulire o spremiuygrumi esclusivamente con un punno usciutto o legyermente inumidito. Quindi, usciugurlo con
cury,

- Montaggio: Mettere I'imbuto hel supporto dello spremiugrumi, fucendo uttenzione di inserirlo hei corrispondenti
dlloyyi ricavuti (immuayine 2). Per fissure I'imbuto girarlo un po’ u destru o sinistru, Poi fissure in seguito 1o cono u
pressione hell’'imbuto, fucendo uttenzione di inserirlu unche hei corrispondenti dllogyi ricavati (imMmaugine 3).

- Disporre lo spremiugrumi sempre solo su unu superficie piuna e solida, per muntenere la stabilitd,

Uso

Usure il spremiagrumi solo per spremere agrumi. Non usarlo per spremere melagrana, perché pud causdre danni.

- Disporre un contenitore sufficienfemente grunde sotto lo spremiugrumi e posizionure un frutto diviso in due sul
cono J pressione (immugine 4). Spingere delicutumente ld leva verso il busso (imMmugine 5). Si consiglia di tfenere
fermo lo spremiugrumi durante |'abbussamento dellu leva, per mantenere la stabilitc.
Attenzione! Allu fuoriuscitu di spruzzi durante |'utilizzo, si consigliu di protegygere i vestiti.

- La frutta va pressutu. Semi e polpu venhgono raccolti hel cono d pressione.
CONSIGLIO: Se lu meta del frutto non é stutu completumente spremuty, riposizionarla in modo inclinato sul cono
e ripetere lu spremitura. Questo pud uccudere con lu varietd di frutti di dimensioni disponibili in commercio. Lu
pelle pud lucerarsi con piccoli frutti.

Pulizia e cura

- Estrarre primu I'imbuto dello spremiugrumi e foyliere successivamente il cono u pressione. Sviture lo stumpo
U pressione per girundo in senso orario (immugine 6). Pulire I'imbuto e il cono con ucyuu culdu e detersivo.
Attenzione: Durunte le operuzioni di puliziu, si raccomunda di hon utilizzare liguidi o detergenti dbrusivi.

- Pulire lo spremiugrumi esclusivamente coh un punno usciutto o legygermente inumidito. Quindi, usciugarlo con
curd.,

- CONSIGLIO: Pulire lo spremiugrumi immediutumente dopo I"utilizzo. Succo e polpu essiccuti rendono unu puliziu
accuraty piu difficile.
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Instrucciones de uso y cuidado EXPRIMIDOR PROFESIONAL POSITANO
Enhorabuenu por lu compra de este exprimidor profesionul de dltu calidud.
Antes del primer uso
- Retire primero todo el muteriul de embuluje y eliminelo udecuudumente.

- Atornille el mungo (figura 1).

- Limpie el embudo, el embolo de prensudo y el cono de presion con uguu cdliente y un
detergente suuve. jAtencion! Puru lu limpiezu, no utilice liyuidos o detergentes ubrusivos.

- Limpie el exprimidor solo con un puho suuve, ligeramente humedecido si es hecesurio.
Después, séyue el exprimidor cuidudosumente.,

- Ensambilaje: Inserte el embudo en el soporte del exprimidor. Al hucerlo, preste utencion u lus entulludurus
(figura 2). Para fijurlo, gire el embudo ligeramente haciu lu izguierdu o la derecha. Después fije el cono de presion
en el embudo. Observe tumbién agui lus entulladuras correspondientes (figura 3).

- Para unu sujecion segura coloyue el exprimidor solumente sobre unu superficie lisu y sin estructuras.

Uso

Usur el exprimiudor solumente por exprimir citricos. No utilisur paru granadus, porgue puede cuusur duho.,

- Coloyue un recipiente lo suficienfemente grunde por debujo del exprimidor y pongu unu frutu partidu por la
mitad sobre el cono de presion (figura 4). Presione lu puluncu con cuidudo haciu dbujo (figura 5). Para
aumentur lu sujecion del exprimidor, sujételo fijlumente con unu muno durunte el prensudo.
jAttention! Pueden sdlir sulpicadurus de zumo del cono de presidn durante el prensudo. Protéjuse d si mismo y
U su ropu.

- Lu frutu se prensu y lus pepitus y lu pulpu se recoygen en el cono de presion.

CONSEJO: Si lus mitudes de lu frutu no estdn completumente prensudus, coldyuelus ulgyo inclinudus sobre el
coho de presion y, dudo el cuso, repitu el proceso de prensudo de huevo. Esto puede suceder con lu variedud
de tfumunos de lus frutus que se pueden adquirir en los comercios. Con frutus Mds peyuehus se puede romper
lu piel de lus mismus.

Limpieza y cuidado

- Pard lu limpiezu extraigu primero el embudo del exprimidor y, después, retire el cono de presion. Desenrosyue
el embolo de prensudo por yirar en sentido horurio (figura 6). Limpie todus lus piezus con uguu culiente y un
detergente suuve
jAtencidn! Puru lu limpiezu, no utilice liquidos o detergentes ubrusivos.

- Limpie el exprimidor solo con un pufo suuve, ligeramente humedecido si es hecesario. Después, séyue el
exprimidor cuidudosumente.

- CONSEJO: Limpie el exprimidor directumente trus su uso. Durunte unu limpieza posterior, el zumo y los restos de
frutu pueden estur yu secos y dificultur la limpieza.
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Aanwijzingen voor gebruik en onderhoud PROFESSIONELE FRUITPERS POSITANO
Hartelijk yefeliciteerd met de uunkoop vun deze hoogwudardige professionele fruitpers.

Véér de eerste gebruik

- Verwijder dllereerst dlle verpukkingsmaterialen en zory ervoor dut deze vakkundiy dls ufval
verwijderd worden.

- Schroef de hundyreep vust (foto 1).

-Reiniy de frechter, de persstempel en de perskeyel met wurm wauter en een mild
aufwusmiddel. Let op: Gebruik yeen scherpe of schurende reinigyingsmiddelen voor de
reinging.

Veey de fruifpers met een zuchte doek, licht vochtiy ygemuukt indien hodiy. Drooy de
fruitpers dun yrondiy uf,

- Montage: Ley de frechter in de houder vun de fruitpers. Let duarbij op de uitspuringen (foto 2). Om de trechter
te fixeren, drudit u deze iets nuur links of rechts. Bevestiy vervolgens de perskeyel in de trechter. Let ook hier op
de uitsparingen (foto 3).

« Zet de fruitpers dlleen op yludde opperviukken zonder structuren, zodut deze stevig staut.

Gebruik

Gebruik de fruitpers ulleen voor het persen van citrusvruchten. Dit is hiet yeschikt voor persen van granuutuppels,
omdut het schaude kan veroorzuken.

- Zet een voldoende yroot glus onder de fruitpers en ley een gehulveerde vrucht op de perskeyel (foto 4). Duw
de hendel voorzichtig omluay (foto 5). Om de stubiliteit van de fruitpers te vergroten, houdt u de fruitpers tijdens
het persen met een hand vust,

Let op! Bij het persen kunnen er supsputten uit de perskeyel komen. Bescherm dus uzelf en uw kleding.
- De vrucht wordt uitgyeperst, pitten en vruchtviees worden in de perskeygel opyevaungen.

TIP: Mochten de vruchthelften niet helemudl zijn uityeperst, ley deze duh een beetje schuin op de perskeygel en
herhudl het persproces indien hodig noy een keer. Dit kun bij het grote auntal verschillende muten van de
vruchten, die in de handel verkrijgbudar zijn, wel eens gebeuren. Bij kleinere vruchten kun de schil scheuren.

Reiniging en onderhoud

- Voor de reiniging neemt u eerst de trechter uit de fruitpers en vervolgens verwijdert u de perskegel. Schroef de
persstempel los door het dradien met de klok (foto 6). Reiniy ulle onderdelen met wurm wuter en een mild
afwusmiddel.

Let op: Gebruik yeen scherpe of schurende reinigingsmiddelen voor de reiniging.
- Veey de fruitpers met een zuchte doek, licht vochtiy ygemaukt indien nodiy. Drooy de fruitpers dun grondiy uf.

- TIP: Reiniy de fruitpers direct ha gebruik. Bij een lutere reiniging kunnen het vruchtensup en de vruchtenresten dl
zZijn opyedrooyd en wordt het reinigen duardoor bemoeilijkt.
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