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Die Reiben fiir den PERFEKTEN SCHNITT.

SCHARF, PRAZISE,
DYNAMISCH.

Ultimative Performance trifft auf maximalen Komfort
Eine aufwendige Foto-Atztechnik verleiht den Reiben eine extreme
Scharfe im Vergleich zu gestanzten Klingen und garantiert mitheloses
Schneiden.

Der ergonomisch geformte Soft-Touch-Griff sowie rutschfeste FiBe
sorgen fiir maximale Kontrolle und sicheren Halt.
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The graters for the PERFECT CUT.

SHARP, PRECISE,
DYNAMIC.

Ultimate performance meets maximum comfort

A lavish photo-etching technique gives the graters extreme sharpness
compared fo stamped blades and guarantees effortless cutting.

The ergonomically shaped softtouch handle and nonsslip feet provide
maximum control and a secure grip.
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Reiben MASTER GRIP
% - Rasiermesserscharfe Klingen
- Arbeiten ohne Kraftaufwand fiir perfekte Ergebnisse
- Praizises Schneiden erhdlt Vitamine und Aromen
- Ergonomischer Griff fir maximale Kontrolle
- Sicherer Halt dank rutschfestem Fu3
- Sichere Aufbewahrung durch Klingenschutz

[}
Graters MASTER GRIP
{ - Razor sharp blades
- Work without effort for perfect results
7

- Precise cutting preserves vitamins and flavors
- Ergonomic handle for maximum control

- Secure grip thanks to non-slip base

- Safe storage thanks to blade guard

)

Répes MASTER GRIP

- Lames aiguisées comme des rasoirs
- Travailler sans effort pour obtenir des résultats parfaits
- Découpe précise préserve les vitamines et les saveurs
- Poignée ergonomique pour contrdle maximal

- Prise en main sire grdce & base antidérapante
- Rangement sir gréice & protége-lame
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,4; Aufbev:/‘ohrung

durch Klingenschutz

Sicherer Halt
dank rutschfestem Fu3

¥ Ergonomischer Griff
* fir maximale Kontrolle
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Grattugie MASTER GRIP
- Lame affilate come rasoi
- Lavora senza impiego di forza per ottenere risultati perfetti
- Taglio preciso preserva le vitamine e i sapori
- Impugnatura ergonomica per massimo controllo
) - Presa sicura grazie a base antiscivolo
- Conservazione sicura grazie a fodero protettivo

Ralladores MASTER GRIP

- Cuchillas extremadamente afiladas

- Trabaijar sin esfuerzo para obtener resultados perfectos
- Corte preciso preserva las vitaminas y los sabores

- Mango ergonémico para maximo control

- Agarre seguro gracias a base antideslizante

- Almacenamiento seguro gracias a funda protectora

Raspen MASTER GRIP
- Vlijmscherp

- Krachteloos werken voor perfecte resultaten

- Nauwkeurig snijden behoudt vitaminen en smaken
- Ergonomische handgreep voor maximale controle
- Veilige grip dankzij antislipvoet

- Mesbeschermer voor het veilig opbergen
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Reiben MASTER GRIP

- Reibfléchen aus Edelstahl rostfrei

- Soft-Touch-Griff aus thermoplastischem Elastomer
- Klingenschutz aus transparentem Kunststoff

Achtung: - Ultrascharfe Klingen
- Schutzhiille verwenden
- Reinigung per Hand

Graters MASTER GRIP

- Grater surfaces made of stainless steel

- Softtouch handle made of thermoplastic elastomer
- Blade guard made of transparent plastics

Attention: - Ultra-sharp blades
- Use blade guard
- Cleaning by hand

Répes MASTER GRIP

- Surfaces des répes en acier inoxydable

- Poignée softtouch en élastomére thermoplastique
- Protége-lame en plastique transparent

Attention : - Lames ultra tranchantes
- Utiliser le protége-lame
- Nettoyage & la main
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Grattugie MASTER GRIP

- Superfici delle grattugie in acciaio inossidabile

- Impugnatura softtouch in elastomero termoplastico
- Fodero protettivo in plastica trasparente

Attenzione: - Lame ultra affilate
- Utilizzare il fodero protettivo
- Pulizia a mano

Ralladores MASTER GRIP

- Superficies de los ralladores de acero inoxidable

- Mango de elastémero termopléstico de tacto suave
- Funda protectora de pléstico transparente

Cautela: - Cuchillas ultra afiladas
- Utilizar la funda protectora
- Limpieza a mano

Raspen MASTER GRIP

- Rasp oppervlakken van roestvrij edelstaal

- Soft touch handgreep van thermoplastisch elastomeer
- Mesbeschermer van transparant kunststof

Let op: - Ulira scherpe messen
- Gebruik de mesbeschermer
- Reiniging met de hand
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KUCHENPROFI GmbH
Hohscheider Weg 29
42669 Solingen
service@kuechenprofi.de
www.kuechenprofi.de Garantiebedi




