BEDIENUNGS- UND PFLEGEANLEITUNG
BEDIENUNGSANLEITUNG BITTE AUFBEWAHREN!
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Vielen Dunk, duss Sie sich fur diesen hochwertigen Espressokocher

entschieden haben. Dumit Sie luhge Freude un diesem Produkt haben,
beuchten Sie bitte folyende Hinweise.

Wichtige Hinweise

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnuhme des Espressokochers diese Bedienunys-
unleituny soryfdltiy durch und bewduhren Sie diese yut uuf. Beuchten Sie in
Ihrem eigenen Interesse insbesondere die Sicherheitshinweise, um Unfdlle
und Stérungen zu vermeiden. Durch fulsche Verwenduny, Benutzuny oder
unzureichende Reiniguny und Pflege kaunn die Sicherheit beeintrachtigt
werden und es kdhnenh Gefahren fUr denh Benutzer entstehen. FUr Schdaden,
die auf unsuchygemdBen Gebrauch zurlckzufUhren sind, kann cilio keine
Hauftuny Uberhehmen.

Oberteil mit Steigrohr

Sieb

Dichtunysring

Trichter

Sicherheitsventil (Modellubhdnyiy mit Stift)

X Unferteil
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Sicherheitshinweise

- Sollte dieses Produkt un undere Personenh weitergeyeben werden, stellen
Sie sicher, duss die Bedienunygsunleituny mit ausyehdndigt wird.

- Unzureichende Reiniguny und Pflege, fulsche Hundhubunyg oder unsuch-
gemduBer Gebruuch beeintrachtigen die Sicherheit des Espressokochers.
In diesen Fdllen Ubernimmt cilio keine Huftuny flr eventuell auffretende
Sach- oder Personenschdden. Dieses Produkt ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt. Verwenden Sie es nicht ungeschitzt im Freien.

- Betreiben Sie den Espressokocher nur unter unmittelbarer Aufsicht und
benutzen Sie ihn ausschlieBlich fur den vorgyesehenen Zweck.

- Halten Sie Kinder von dem Espressokocher fern, solunge dieser in
Gebrauch oder hoch heiB ist.

- Verwenden Sie den Kocher hicht ohne Wusser im Unterteil. Betreiben
Sie dus Produkt ausschlieBlich mit Wasser und keihesfalls mit Milch oder
underen Flussigkeiten.

- FUr eine ordhunysgyemdBe Funktion des Sicherheitsventils durf sich dieses
nicht im Wusserbereich befinden. Achtung! Flllen Sie dus Unterteil nur
muximal bis kurz unter dus Sicherheitsventil mit Wusser.

-Verwenden Sie hur reihes, hicht zu fein gemuhlenes Espressopulver.
Kuffeeersutz oder Kuffeeextrukt enthalten klebrige Stoffe, die den Kocher
verstopfen. Auch zu fein yemahlenes Espressopulver kann dus Sieb des
Kochers verstopfen.

-Beim Ausldésen des Sicherheitsventils kann es zu einem heiBen
DumpfausstoB kommen. Achten Sie darauf, duss dus Ventil nicht auf den
Benutzer oder undere Personen ygerichtet ist.

- Benutzen Sie den Espressokocher nur uuf den auf der Verpuckuny
unyeyebenen Heizguellen. Wdhlen Sie die GréBe der Heizguelle dem
Bodendurchmesser entsprechend.

Gas: Achten Sie beim Kochen auf Guskochstellen durauf, duss die
Flamme nicht seitlich um Kocher hochsteiyt.

Indukfion:  Achten Sie beim Kochenh wauf Induktionskochfeldern
durauf, duss der Durchmesser des Kochfeldes und des
Espressokochers moylichst Ubereinstimmen, du sonst die
Topferkennuny bei einigyen Herdsystemen nicht uktiviert und
dus Kochfeld nicht betrieben wird. Verwenden Sie hiemuls die
Boost Funktion.
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- Wahlen Sie immer eine Mmittlere Temperaturstufe, um ein Uberkochen zu
vermeiden und den Kocher zu schonen.

- Verbrennungsgefahr! Der Kocher wird bei Gebrauuch sehr heiB. Bei
Kontukt mit heiBen Oberfltichen besteht die Gefuhr sich zu verbrennen.
Bitte fussen Sie den Kocher hur um Griff sowie um Deckelknopf oder gyf.
mit Topfluppen oder Topfhandschuh an. Stellen Sie den heiBen Kocher nur
auf hitzebesttndigen Oberflichen ub.

-Nehmen Sie den Kocher unverziglich von der Heizquelle, sobuld der
Espresso in dus Oberteil yeflossen ist. Lussen Sie den Kocher hie trocken
kochen. Hierdurch kann die Struktur des Metdlls beschddigt und die
Sicherheit fUr den weiteren Gebrauch beeintréchtigen werden.

- Offnen Sie den Deckel hicht, bevor der Kochvorguny beendet ist.

-Schrauben Sie den Kocher nicht duseinunder, bevor er von der
Herdplutte entfernt wurde und vollstndiy ubyekUhlt ist.

- Sollte es sich bei lhrem Espressokocher um ein Modell handeln, bei
welchem der Espresso seitlich aus einem oder zwei Ausyussrohren
herausflieBt, stellen Sie je eine Tusse mit uusreichendem Fullvolumen unter
die Ausyussstelle(n).

-Benufzen Sie den Espressokocher hicht, wenn dieser oder seine
Bestundteile beschddigt sind. Wenden Sie sich im Repuraturfall an den
autorisierten Fuchhandel.

- Verwenden Sie hur Originul-Ersutzteile.

Vor jedem Gebrauch

- PrUfen Sie den Espressokocher inklusive Dichtungsring, Trichter, Sieb
und Sicherheitsventil grindlich auf Verschmutzunyen, Kulkublugerungen
VerschleiB oder Beschddigungen.

- Stellen Sie sicher, duss dus Steigrohr im Oberteil des Kochers nicht verstopft
ist.

- Modellabhéngig: Prufen Sie die Beweylichkeit des Stiftes des Sicherheits-
ventils. HierfUr ziehen Sie den Stiff von auBen bis zum Widerstand nach vorne
und lussen den Stift los.

- Sollten Sie Verschmutzunygen, Verkulkunygen, Verschlei@ oder undere
Beschddigyunyen feststellen, ist es fur den sicheren Gebrauuch zwingend
notwendiy, diese zu beheben, indem Sie den Kocher wie vorgeschrieben
reinigen, entkulken oder beschddigte Teile ersetzen.
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Gebrauch

Achtung! Vergewissern Sie sich, dass Trichter, Sieb und Dichtungsring richtig
eingesetzt sind und der Espressokocher fest verschlossen ist, bevor Sie diesen
auf den Herd stellen.

Vor dem ersten Gebrauch reinigen Sie bitte den Espressokocher mit warmem
Wausser. Aus hyygienischen Grinden empfehlen wir, beim ersten Gebrauch
ein- bis zweimul Espresso zuzubereiten und diesen weygzuschitten.

1. Schrauben Sie den Espressokocher uuseinunder, indem Sie
dus Unterteil festhalten und dus Oberteill yeyen den

= Uhrzeigersinn ubdrehen. Nehmen Sie den Trichter heraus.

N

2. Fullen Sie Wusser in dus Unterteil des Espressokochers bis
maximal kurz unter dus Sicherheitsventil. Achtung! Dus
Sicherheitsventil darf nicht unter Wausser liegen.

3. Setzen Sie den Trichter wieder ein. Fullen Sie diesen mit
nicht zu fein gemuhlenem Espressopulver. Dus Pulver nicht

fest anpressen, nur ygluttstreichen! SGubern Sie den Rund
o des Gewindes von UberschUssigem Espressopulver.
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4. Vergewissern Sie sich, duss Sieb und Dichtunysring
ordnungsyemdR in dus Oberteil des Kochers eingesetzt
sind. Setzen Sie dus Oberteil gerade auf dus Unterteil,
dumit diese hicht verkanten, und drehen beide Teile fest
zusummen.

5. Stellen Sie den Espressokocher uuf eine yeeiynete
Heizguelle und erhitzen Sie deh Kocher nur auf mittlerer
Stufe, um ein Uberkocheh zu vermeiden und den Kocher
zu schonen. Der Espresso steigt unter leichter
Dumpfentwickluny in dus Oberteil. Nehmen Sie den
Kocher unverziglich von der Heizyuelle, sobuld ein leises
Blubbern zu héren ist. Hinweis: Es kann eine kleine Menye
Wasser im Unterteil des Kochers zurlGckbleiben.

6. Wir empfehlen, den Espresso vor dem AusyieBen mit einem
lungen Loffel umzurdhren.

?%% 7. Servieren Sie lhren Espresso in vorgewdrmten Tussen.,
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Reinigung nach jedem Gebrauch

Achtung! Reinigen Sie den Espressokocher und die Einzelteile nicht in
der SpuUlmaschine. Verwenden Sie keine scharfen oder datzenden
Reinigungsmittel.

. Lussen Sie den Espressokocher vor der Reiniguny vollsttndiyg ubkuhlen.
. Schrauben Sie deh Espressokocher uuseinunder und hehmenh Sie den

Trichter heraus. Entfernen Sie dus Espressopulver vorsichtig uus dem Trichter.
Reinigen Sie dlle Teile mit klurem Wusser. Festsitzende Pulverrickstdnde im
Trichter und Sieb entfernen Sie mit einer SpulbUrste.

. Um dus Steigrohr zu reinigen, enthehmen Sie die Dichtung und dus Sieb

und spulen dus Oberteil von der Unterseite her mit kilurem Wasser aus.

Lussen Sie den Espressokocher vollstdndiy trocknhen. Wir empfehlen, die
Einzelteile uuseinunderygeschraubt uufzubewdahren.

Grandliche Reinigung

Achtung! Um die sichere Funktion des Espressokochers zu gewdhrleisten,
muss der Espressokocher regelmdaBig grindlich gereinigt werden. Die
Intervalle richten sich nach der Intensit&t der Nutzung. Kontrollieren Sie den
Espressokocher vor jedem Gebrauch auf starke Verschmutzungen.

. Lussen Sie den Espressokocher vor der Reiniguny vollsttndiy ubkuhlen.
. Schrauben Sie den Espressokocher duseinander und nhehmen Sie den

Trichter heraus. Entfernen Sie dus Espressopulver vorsichtiy aus dem Trichter.
Spulen Sie nhun dlle Teile des Espressokochers einzeln und ygrundlich in
heiBem Spulwusser. Enthehmen Sie hierzu uuch die Dichtung und dus Sieb,
dumit Sie uuch dus Innere des Steigrohrs im Oberteil des Kochers reinigen
koénnen.

. BUrsten Sie den Trichter und dus Sieb mit einer SpUlburste uus, um eventuell

harthdckige Pulverrickstande aus den Lochern zu entfernen.
Spulen Sie dlle Teile unschlieBend hoch mMit klurem Wausser grindlich ab.

Lussen Sie den Espressokocher vollsténdiy tfrocknen. Wir empfehlen, die
Einzelteile uuseinunderyeschruubt uufzubewuhren.
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Entkalken

Achtung! Um die sichere Funktion des Espressokochers zu gewdhrleisten,
muss der Espressokocher regelmdBig entkalkt werden. Die Intervalle richten
sich nach der Intensitdt der Nutzung und dem Kalkgehalt im Wasser.
Kontrollieren Sie den Espressokocher, insbesondere das Sicherheitsventil, vor
jedem Gebrauch auf Kalkricksténde.

N —

o A
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. Beyinnen Sie wie im Punkt ,Grandliche Reinigung”.
. Modellubhdngiy ist dus Sicherheitsventil mit einem beweglichen Stift

ausyestuttet, Ziehen Sie den Stift von auBen bis zum Widerstund hach
vorne und lussen den Stift los. Durch dus Zurlckschnellen des Stiftes
werden die Verkulkungen im Ventil gelockert.

. Fullen Sie dus Unterteil des Kochers bis zum Rund mit einer Losuny

aus ZitronensGure oder Essiy. Bei starkerer Verkulkuny verwenden Sie
hundelstbliches Entkalkungsmittel yemdB den dort beschriebenen
Anweisungen. Achtung! Es ist wichtiy, duss besonders dus Sicherheitsventil
Kontakt mit der Loésuny oder dem Entkalkunhgsmittel hat.

Setzen Sie den Trichter in dus Unterteil ein, dumit auch dieser entkalkt wird.

Enthehmen Sie dus Sieb dus dem Oberteil und leyen Sie dieses in
ein sepurutes GeflB mit der verwendeten Losuny oder dem
Entkalkungsmittel.

. Lussen Sie dlles solunyge stehen, bis sich der Kulk vollstandiy geldst hat,

AnschlieBend yieBen Sie einen Teil der Flussigkeit aus dem Unterteil ub, so
duss sich dus Sicherheitsventil nicht mehr in der FlUssigkeit befindet.

Setzen Sie dus Sieb und den Dichtunysring ordnunysgemdadB in dus
Oberteil des Kochers ein. Setzen Sie dus Oberteil gerade auf dus Unterteil,
dumit diese hicht verkunten und drehen beide Teile fest zusummen.
Achtung! Geben Sie kein Espressopulver duzu.

. Stellen Sie den Espressokocher uuf eine gyeeignete Heizquelle und erhitzen

Sie diesen nur uuf mittlerer Stufe, um ein Uberkochen zu vermeiden und
den Kocher zu schonen. Wenn die FlUssigkeit ins Oberteil yeflossen ist
nehmen Sie denh Kocher unverzUylich von der Heizguelle. Sobuld der
Kocher ubyekuhlt ist, wiederholen Sie den Vorguny ein- bis zweimal mit
der verwendeten Losuny.

. Dunuch reinigen Sie den Kocher nochmuils, wie im Punkt ,Grandliche

Reinigung”.
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Wartung

Achtung! Der Espressokocher arbeitet mit Uberdruck. Alle Einzelteile haben
eine sicherheitsrelevante Funktion, so dass der einwandfreie Zustand aller
Teile jederzeit gegeben sein muss!

Dies kunn nur gewdhrleistet werden, wenn:

- Reihiguny und Entkulkuny in den nétigen Intervallen ordnunygsyemaR
durchygefuhrt werden. Bitte beuchten Sie die entsprechenden Hihweise in
dieser Anleituny.

- dlle Teile, die sichtbure VerschleiBspuren oder undere Beschddigungen uuf-
weisen, uusygetuuscht werden. Verwenden Sie nhur Originul-Ersutzteile.
Wenden Sie sich hierzu an deh autorisierten Fuchhundel.

cilio Espressokocher entsprechen den einschldygigen Sicherheitsbestim-
munygen. Durch defekte oder beschddigte Produkte sowie durch
unsuchgemdBe Repuruturen kdnnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer
entstehen. UnsuchygemdBer Gebrauch und mungelhufte Pflege oder
Reiniguny fUuhren zum Verlust des Gurantieunspruchs.

Gewdhrleistung

FUr dieses Produkt Uberhehmen wir eine Guruntie von 5 Juhren db
Kaufdatum. Ausyeschlossen von der Guruntie sind Schdden, die auf
normulen  VerschleiB, zweckfremde Verwenduny, uhsuchgemdBe
Behundluny, fulsche Bedienuny, munhyelnde Pfleye und Reiniguny,
mutwillige Zerstéruny, Transport oder Unfdll sowie Fremdeingriffe von nicht
berechtigten Personen zurlickzufUhren sind. Wenden Sie sich im Garuntiefall
an |hren Hundler. Die Guruntie kann hur yewdhrt werden, wenn der
Kussenbon/die Rechnuny dem Produkt beigefuyt ist.

Wir Ubernehmen keine Huftuny fur Ubersetzunysfehler. Verbindlich bleibt
dllein der deutsche Text.
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OPERATING INSTRUCTIONS
PLEASE KEEP THIS USER’S GUIDE!
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Thunk you for choosing this high-gudlity coffee muker. To ensure thut you guin

the most enjoyment out of your new product, pleuse tuke note of the
followiny informution.

Important notes

Pleuse reud through these operduting instructions curefully before using the
coffee muker for the first fime. In your own interest, we kindly usk you to
observe the sufety instructions especidlly us these will help to avoid auccidents
and muailfunctions. Your sufety may be impuired if the product is subjected
to wrony use und/or product or if hot sufficiently cleuned und cuared for. In
turn, this may result in the user beiny put ut significant risk. cilio accepts ho
ligbility for uny dumuge which results from the improper usuyge of the
product.

Upper puart with riser pipe

Sieve

Gusket

Funnel

Sufety vulve (model-bused with pin)

Lower purt
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Safety instructions

-If this device is ygiven to other persohs, ensure thut these operating
instructions ure ulso handed over.

- Inudeyuute cleuning und cure, mishandling or improper use uffect the
sufety of the coffee muker. cilio uccept ho responsibility for any dumages
that occur due to improper use or incorrect hundling. This product is only
intended for household use. Do not operate this product unprotected
outside.

- Never operute the coffee muker unsupervised und use it for the intended
purpose only.

- Keep the coffee muker out of reuch of children us lony us it is in use or still
hot.

- Never use the coffee muker without water in the lower part. Only operute
the product with water and hever with milk or other liquids.

- For u proper operation of the sufety valve, it must hot be in the water areu.
Attention! Only fill the lower purt to a mauximum below the sufety valve with
wuter,

- Use only pure, hot too finely ground espresso powder. Coffee substitutes or
coffee extruct contuin sticky substances that cloy the coffee mauker. Even
finely ground espresso powder cun cloy the sieve of the coffee muker.

- When releused, the sufety valve may cause u hot steam emission. Make
sure that the valve is pointing away from the user or other persons.

-Use the coffee muker only on the heut sources indicuted on the
puckuying. Adjust the size of the heut source uccording to the bottom
diumeter.

Gas: Always ensure thut the flume does hot rise up the sides of the
coffee muker.

Induction:  When cooking oh induction cooktops, muke sure thut the
diumeter of the cooktop und the coffee muker mutch us
closely us possible, otherwise the pot detection will hot be
uctivated on some stove systems und the cooktop will hot be
operuted. Never use the boost function.

- Always choose u medium temperuture level to uvoid overboiling und to
protect the coffee muker.
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- Risk of burns! The coffee muker becomes very hot during use. When
haviny contact with hot surfuces there is u risk of burninyg yourself. Pleuse
ohly grusp the cooker by the handle und on the lid knob or if necessary with

uh oveh ylove or oven cloth. Only pluce the hot coffee muker on heut-
resistant surfuces.

- Remove the coffee muker from the heut source immediutely us soon us the
espresso hus flowed into the upper part. Never dllow the coffee muker to
boil dry. This may dumage the structure of the metal und uffects the sufety
for further use.

- Do hot open the lid before the cooking process is finished.

- Do not unscrew the coffee muker until it hus been removed from the stove
und hus completely cooled down.

- Should your coffee muker be u model where the espresso flows out
sidewuys through one or two spouts, pleuse ensure thut you pluce one cup
euch with sufficient volume under the spout(s).

- Do not use the coffee muker if it or its components ure dumauged. In cuse
of repuir contact the authorized dedler.

- Use originul uccessories only.

Before each use

- Thorouyhly inspect the coffee muker, including gusket, funnel, sieve und
sufety vulve for soiling, limescule, weur or dumuge.

- Test the rate of flow of the riser pipe in the upper purt of the coffee muker.

- Model-based: Check the mobility of the pin of the sufety vulve. Therefor
pull the pin forward from the outside to the resistunce und releuse the pin.

-If you notice uny soiling, cudlcificutions, weaur or other dumagyes, it is
maundutory for u sufe use to resolve them by cleuniny, desculing or
replucing dumauged purts us reyuired.
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Attention! Make sure that the funnel, sieve and gasket are properly inserted
and the coffee maker is firmly closed before placing it on the stove.

Before first use, pleuse cleun the coffee muker with warm wauter. For hygienic
reusons, we recommend prepduring espresso once or twice during first use
and discurd it.

1. Unscrew the coffee muker by holding the lower purt und

— turn the upper purt counterclockwise. Remove the funnel.
En

2. Fill the lower purt of the coffee muker with water to u
maximum below the sufety valve. Aftention! The sufety
I%\“ﬁx' vulve must not be under wuter.

)
I

<
&

3. Reinsert the filter. Fill it with not too finely yround espresso
powder. Do hot press the powder firmly down, just smooth
it outl Cleun the edye of the screw threud of excess
espresso powder,

(K=
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4. Muke sure the sieve und gusket ure properly inserted in the
upper purt of the coffee muker. Pluce the upper purt
straight on the lower purt, so that they do not jum and turn
both purts tightly fogether.

5. Pluce the coffee muker on u suituble heut source und
heut the coffee muker only ut a medium level to uvoid
overboiling und to protect the coffee muker. The espresso
coffee rises with slightest development of steum into the
upper purt, Immediutely remove the coffee maker from
the heut source us soon us you heur u soft bubbling sound.
Note: There may be u smull umount of water left in the
bottom of the coffee muker.

6. We recommend stirring the espresso coffee with u lohy
spoon before pouring.

?%% 7. Serve your espresso in pre-heuted cups.
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Cleaning after each use

Attention! Do not clean the coffee maker and it's individual parts in the
dishwasher. Do not use caustic or corrosive detergents.

. Allow the coffee muker o cool down completely before cleuning.

2. Unscrew the coffee muker und remove the funnel. Curefully remove the
espresso powder from the funnel. Cleun dll individual parts with clear
wuter, Resistunt powder residues in the funhel und sieve cun be removed
with a cledning brush.

3. To cleun the riser pipe, remove the yusket und sieve und rinse the upper
purt from the bottom with cleur wuter.

4. Allow the coffee muker to dry completely. We recommend thut you keep
the individuul paurts unscrewed during storuge.,

Thorough cleaning

Attention! To ensure the safe function of the coffee maker, the coffee maker
must be thoroughly cleaned on a regular basis. The intervals depend on the
intensity of use. Check the coffee maker for heavy soiling before each use.

. Allow the coffee muker o cool down completely before cleuning.

2. Unscrew the coffee muker und remove the funnel. Carefully remove the
espresso powder from the funnel. Rinse dll purts of the coffee muker
individually und thoroughly in hot rinse water. Also, remove the gusket und
sieve so you cun cleun the inside of the riser pipe in the top of the coffee
maker,

3. Brush the funnel und sieve with u brush to remove uny resistunt powder
residues from the holes.

4. Afterwards, rinse dll individuul purts thoroughly with cleur wuter.

5. Allow the coffee muker to dry completely. We recommend that you keep
the individuadl purts unscrewed during storage.
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Decalcifying
Aftention! To ensure the safe function of the coffee maker, the coffee maker
must be descaled on a regular basis. The intervals depend on the intensity

of use and the lime content in the water. Check the coffee maker, especially
the safety valve, for limescale residues before each use.

. Start us in "Thorough cleaning".
. Model-bused, the sufety valve is eyuipped with a movable pin. Pull the

pin forward from the outside to the resistunce und releuse the pin. By the
rebound of the pin, the culcifications in the sufety valve are loosened.

. Fill the lower purt of the coffee muker to the edye with u solution of citric

acid or vineygur, For heuvy cdlcificution, use commercidlly availuble
desculing uygent uccording to the instructions given there. Attention! It is
important that especidlly the sufety valve hus contuct with the solution
or the desculing ugent.

. Insert the funnel into the lower purt so thut it is ulso desculed.
.Remove the sieve from the upper purt und pluce it in u sepurute

contuiner with the used solution or desculiny ugent.

6. Leuve everything until the lime hus dissolved completely.

~

. Afferwards, pour some of the liquid out of the lower part so thut the sufety

valve is ho lonyger in the liguid.

. Make sure the sieve und gyusket are properly inserted in the upper puart of

the coffee muker. Pluce the upper purt straight on the lower puart, so that
they do not jum and turh both purts tightly fogether. Attention! Do not
add esfpresso powder.

. Pluce the coffee muker on u suituble heut source und heut it only at u

medium level to uvoid overboiling und to protect the coffee maker. If the
liguid hus flowed into the upper purt, remove the coffee muker from the
heut source immediutely. Once the coffee muker hus cooled down,
repeut the process one to two fimes with the used solution.

. After thut, cleun the coffee muker uguin, us in "Thorough cleaning".
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Maintenance

Attention! The coffee maker works with overpressure. All individual parts have
a safety-relevant function, so that the perfect condition of all parts must be
given at all fimes!

This cun only be guuranteed if:

- cleuniny und desculing must be curried out properly ut the necessury
intervuls. Pleuse observe the corresponding instructions in this manual.

- dll parts that show visible signs of weur or other dumugyes ure repluced. Use
originul uccessories only. For this contact the authorized dedler.

cilio coffee mukers ure in compliunce with the relevunt sufety regulations.
Defective or dumuged products us well us the improper repuir of such
products cun put the user ut significunt risk. The improper use und luck of
cure und cleuning of the product may leud to u loss of ull warrunty cluims.

Warranty

We cover this product with u guurantee of & yeurs from the daute of purchuse.
Excluded from the guuruntee ure dumayes due to hormul weur und teuar,
inuppropriute use, improper handling, incorrect operation, insufficient cure
and cleuning, willful destruction, frunsport or accidents us well us
interference from unuuthorized persons. In cuse of u yuduruntee cluim pleuse
contuct your deuler. Guuruntee cluims cunnot be processed unless your
receipt/invoice is included with the product.

Trunslations ure mude in good fuith. We do not ussume uny liubility for
translation errors. Solely the originul German text remuains binding.



cilio



Chio

MODE D'EMPLOI
CONSERVEZ LE MODE D'EMPLOI!
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Nous vous remercions d’uvoir choisi cette cufetiere expresso de yudulité

supérieure. Afin d’avoir beuucoup de pluisir avec votre houvelle cufetiére,
veuillez suivre les informations suivantes.

Indications importantes

Veuillez lire uttentivement cetfte notice d’emploi uvunt de mettre en marche
la cufetiére. Duns votre propre intérét respectez en purticulier les indicutions
de sécurité pour éviter les uccidents et les dérungements. Une mauvuise
utilisution ou un neftoyuye et entretien insuffisunts peuvent porter utteinte <
la sécurité du produit et engendrer des dungers considérubles pour
I"utilisateur. cilio he peut pus se porter garant pour les dommagyes dus & une
utilisution inappropriée.

Partie supérieure uvec conduite montunt

Tumis

Joint

Enfonnoir

Soupupe de sécurité
(en fonction du modeéle uvec youpille)

Partie inférieure
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Indications de sécurité

- Si vous voulez remeftre ce produit & d'autres personnes, veillez ¢
l'accompugner de su mode d’emploi.

- Un netffoyuge et un entretien insuffisunts, une Muuvuise Manipulation ou
une utilisution inappropriée dltérent lu sécurité de lu cufetiere expresso.
Dans ces cus cilio ne peut pus se porter gurant pour les dommauges
mutériels ou corporels. Ce produit est strictement réservé a un usage
domestique. Ne I'utilisez pas en plein air sans protection.

- Votre cufetiére expresso ne doit marcher que sous surveillunce. Utilisez-lu
exclusivement pour I'emploi auyuel elle est destinée.

- Eloignez les enfants de lu cufetiére expresso pendunt yu’elle soit en
murche ou encore chuude.

- N'utilisez pus lu cufetiere expresso suns de I'eau duns lu partie inférieure.
Utilisez-lu exclusivement uvec de I'euu et en uucun cus uvec du luit ou
d’”autres liguides.

- Pour yue lu soupupe de sécurité fonctionne correctement, elle ne doit pus
se frouver duns I'euu. Aftention ! Ne remplissez lu purtie inférieure yue
jusyu'd juste en dessous de lu soupupe de sécurité uu muximum.

- N’ utilisez yue de lu poudre de cufé expresso pure, pus trop finement
moulue. Les succédunés de cufé ou extruits de cufé contfiennent des
muatieres colluntes yui bouchent lu cufetiére expresso. Méme lu poudre de
cufé moulue frop finement peut boucher le filtre de lu cufetiére
exjpresso.

-Le déclenchement de lu soupupe de sécurité peut provoyuer une
émission de vapeur chaude. Assurez-vous yue lu soupupe de sécurité ne
soit pus dirigée vers |'utilisuteur ou d'autres personnes.

- Utilisez la cufetiére expresso uniquement sur les sources de chuleur
indiyuées sur 'embulluge. Choisissez une tdille de lu source de chaleur selon
le diumétre inférieur.

Gaz: Fuites uttention d ce yue lu flumme he déborde pus sur les
cotés de lu cufetiére expresso.

Induction : Veuillez fuire uttention & ce yue le diumétre de lu pluayue
chauffunte corresponde le plus prés possible uu diumétre
de lu cufetiere expresso cur sinon le détecteur de cusseroles
ne seru pus uctivé uvec certuins systémes et le plun de
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cuisson he pourru donc pus fonctionner. N'utilisez jumuis la
fonction booster.

- Choisissez toujours un niveuu de température moyen pour éviter un
débordement en bouillunt et pour Ménugyer lu cufetiére expresso.

- Risque de bralure ! Lu cufetiére devient brllunte lors de I utilisation. En cus
de contuct uvec des surfuces trés chaudes il y d un risque de
bralures. Veuillez ne prendre lu cufetiére expresso yue pur lu poignée ou
pur le bouton sur le couvercle ou le cus échéunt uvec un gunt ou une
serviette de cuisine. Plucez lu cufetiere expresso chaude uniquement sur
des surfuces résistuntes & la chaleur.

- Retirez lu cufetiére expresso immédiutement de lu source de chaleur dés
yue I'expresso se frouve duns lu partie supérieure. Ne ldissez jumais la
cufetiére expresso fuire bouillir & sec. Celu pourrdit endommuger la
structure du métul et altérer lu sécurité pour les utilisutions ultérieures.

- N’ouvrez pus le couvercle uvunt yue le processus de cuisson he soit
tferminé.

- Ne dévissez pus lu cufetiere expresso uvant yu’elle h'u pus été retirée de
lu pluyue chuuffunte et complétement refroidie.

- Si votre cufetiére expresso est un modéle duyuel I’'expresso coule pur un
ou deux fuyuux d'écoulement sur le cété, plucez une tusse/des tusses d'un
volume suffisunt sous le(s) bec(s).

- N'utilisez pus lu cufetiére expresso si elle-méme ou ses composunts sont
endommayés. Pour les répurations, udressez-vous uu revendeur ugréé.

- N'utilisez yue des uccessoires d’origine.

Avant chaque utilisation

- Contrélez minutieusement lu cufetiere expresso, y compris le joint,
I'entonnoir, le tumis et lu soupupe de sécurité pour détecter des suletés,
des dépots culcuires, des ubrusion ou des dommuges.

- Assurez-vous yue |lu conduite montunt duns lu partie supérieure de lu
cufetiére expresso h'est pus bouchée.

- Selon le modéle : Vérifiez lu mobilité de lu goupille de lu soupupe de
sécurité, Pour celu ftirez lu gyoupille de I'extérieur vers I'avunt jusqu’d lu
résistunce et relGchez-lu.
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- Si vous remurguez des suletés, des dépodts culcuires, de |'usure ou d’autres
dommuges, il est obligutoire de les répurer pour une utilisution en toute

sécurité en nettoyunt, déturtrunt ou remplucunt les piéces endommugyées
comme indigué.

Utilisation

Attention | Assurez-vous que I'entonnoir, le tamis et le joint sont correctement
positionnés et que la cafetiére expresso est bien fermée avant de la placer
sur la cuisiniére.

Avunt la premiére utilisution, veuillez hettoyer lu cufetiére expresso ¢ I'euu
chaude. Pour des raisons hygiénigues, hous recommandons de préparer de
I’expresso une ou deux fois lors de lu premiére utilisation et de le jeter.

1. Dévissez lu cufetiere expresso en tenunt lu partie inférieure
et tournunt lu partie supérieure duns le sens untihoraire.
= Enlevez I'entonnoir.

N

. Rempilissez lu partie inférieure de lu cufetiére expresso
avec de l'euu jusyu'd juste en dessous de lu soupupe de
sécurité au muximum. Attention ! Lu soupupe de sécurité
ne doit pus se trouver sous |'euu.

3. Remettez I'entonnoir. Remplissez-le uvec de lu poudre
% d’expresso pus frop finement moulue. Ne pressez pus ld
foudre frop fort, juste lissez-lu | Enlevez de I'excés de

° foudre d’expresso du bord du filetuge.
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4. Assurez-vous yue le tumis et le joint sont correctement
positionnés duns lu partie supérieure de lu cufetiére
expresso. Plucez lu purtie supérieure sur lu partie inférieure
de sorte yu'elles he culent pus, et vissez les deux purties
fermement ensemble.

5. Plucez lu cufetiére expresso sur une source de chaleur
appropriée et luissez-lu chauffer toujours & un niveuu de
température moyen pour éviter un débordement en
bouillunt et pour mMménuger lu cufetieére expresso.
L'expresso monte duns lu purtie supérieure uvec une
|éyére formution de vapeur. Enlevez lu cufetiére expresso
immédiutement de lu source de lu chaleur dés yue vous
entendez un gargouillement léger. Remarque : Il peut
rester une petite yuuntité d’euu uu fond de lu purtie
inférieure.

6. Nous recommundons de mélunger I'expresso uvec une
longue cuillere uvunt de le verser.

?%% 7. Servez votre expresso duns des tusses préchauffées.
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Nettoyage aprés chaque utilisation

Attention | Ne nettoyez pas la cafetiére expresso et les piéces détachées au
lave-vaisselle. N'utilisez pas de produit de nettoyage trop agressif ou
corrosif.

. Avunt le nettoyuge luissez lu cufetiére expresso refroidir complétement.
. Dévissez lu cufetiére expresso et enlevez I'entonnoir. Retirez délicutement

lu poudre d’espresso de I’'entonnoir. Nettoyez toutes les pieces uvec de
l'edu claire. Des résidus de poudre persistunts duns I'entonnoir et le famis
sont éliminés ¢ I'uide d'une brosse G vuisselle.

. Pour nettoyer lu conduite montunt, retirez le joint et le tumis et rincez lu

purtie supérieure pur le bus uvec de I'euu cluire.

Luissez lu cufetiére expresso sécher complétement. Nous recommandons
de yurder les piéces étunt dévissées.

Nettoyage en profondeur

Attention | Pour assurer le bon fonctionnement de la cafetiére expresso,
celle-ci doit étre nettfoyée soigneusement & intervalles réguliers. Les
intervalles dépendent de l'intensité d'utilisation. Contrélez la cafetiére
expresso pour des fortes salissures avant chaque utilisation.

. Avunt le nettoyuge luissez lu cufetiére expresso refroidir complétement.
. Dévissez lu cufetiere expresso et enlevez I'entonnoir. Retirez délicatement

lu poudre d’espresso de |'entonnoir. Rincez toutes les piéces de lu
cufetiere expresso individuellement et soigneusement duns de I'edu de
vuisselle chaude. Enlevez égulement le joint et le tamis pour pouvoir
nettoyer I'intérieur de lu conduite montunt dans lu partie supérieure de lu
cufetiére expresso.

. Brossez I'entonnoir et le tumis avec une brosse G vuisselle pour éliminer

toutes résidus de poudre persistunts des trous.
Ensuite, hettoyez toutes les piéces soigneusement uvec de I'euu cluire.

Luissez lu cufetiére expresso sécher complétement. Nous recommundons
de ygurder les piéces étunt dévissées.
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Décalcifier

Attention ! Pour assurer le bon fonctionnement de la cafetiére expresso,
celle-ci doit étre décalcifiée a intervalles réguliers. Les intervalles dépendent
de l'intensité d'utilisation et la teneur en calcaire de I'eau. Contrdlez la

cafetiére expresso, en particulier la soupape de sécurité, pour des dépots
calcaires avant chaque utilisation.

~

. Commencez comme décrit duns "Neftoyage en profondeur".
. Selon le modéle, lu soupupe de sécurité est équipée d'une youpille

mobile. Tirez lu youpille de I'extérieur vers I'avant jusyu’d lu résistunce et
relGchez-lu. En rebondissunt, des culcificutions duns lu soupupe de
sécurité sont reltchées.

. Remplissez lu purtie inférieure de lu cufetiére expresso jusqu’uu bord uvec

une solution ¢ buse d’ucide citrique ou de vindigre. Pour des cdlcifications
intenses, utilisez un ugent de déturtrage disponible duns le commerce
conformément aux instructions fournies. Attention ! Il est important que lu
soupupe de sécurité en puarticulier soit en contuct uvec lu solution ou
l'agent de détartruge.

. Insérez I'entonnoir duns lu partie inférieure dfin yu'il soit égyulement
déturtré.
Enlevez le tumis de lu purtie supérieure et plucez-le duns un récipient

sépuré contenunt lu solution ou l'ugent de déturtruge.

Luissez reposer le tout jusyu'd ce yue le culcuire soit complétement
détuché.

. Versez une purt du liuide de lu partie inférieure pour yue lu soupupe he

se trouve plus sous le liyuide.

. Insérez le tumis et le joint correctement duns lu purtie supérieure de lu

cufetiere expresso. Plucez lu puartie supérieure sur lu purtie inférieure de
sorte yu'elles he culent pus, et vissez les deux purties fermement ensemble.
Attention | N'Gjoutez pus de poudre d’expresso.

Plucez lu cufetiére expresso sur une source de chaleur uppropriée et
laissez-la chauffer toujours & un niveau de température moyen pour éviter
un débordement en bouillunt et pour ménayer lu cufetiere expresso. Sile
liquide u coulé duns lu purtie supérieure, retirez immédiatement lu
cufetiére expresso de lu source de chaleur. Une fois lu cufetiére expresso
refroidie, répétez le processus une & deux fois uvec lu solution utilisée.
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10. Nettoyez ensuite & houveuu lu cufetiére expresso comme décrit duns
"Nettoyage en profondeur".

Maintenance

Attention | La cafetiére expresso fonctionne avec une surpression. Toutes les
piéces individuelles ont une fonction de sécurité, de sorte que la condition
parfaite de toutes les piéces doit étre donné & tout moment !

Celu he peut étre ussurer yue si :

- le nettoyuge et le déturtruge sont effectués correctement aux intervalles
nécessuires. Veuillez respecter les instructions corresponduntes duns ce
munuel.

-toutes les pieces présentunt des signes visibles d'usure ou d'autres
dommuyes sont remplucées. Utilisez uniyuement des pieéces de rechunye
d'origine. Pour celu, contuctez le revendeur ugréé.

Les cufetiéres expresso de cilio correspondent uux reglements de sécurité.
Des dungers considérubles pour I utilisuteur peuvent étre provoyués par des
produits défectueux ou endommaugyés uinsi que pur des répaurations
inudéyuutes. Une utilisution inuppropriée et un entretien ou hettoyuye
insuffisunt provoyuent une diminution du bénéfice de lu guruntie.

Garantie

Pour ce produit hous offrons une gurantie de 5 uns G puartir de lu dute
d’uchut. Exclus de lu guruntie sont des dommauges dus & une usure hormale,
une utilisution hoh conforme d lu finulité, un traitement incorrect, une
mauvuise utilisation, un Manyue de soin et d’entretien, une destruction
volontuire, au transport ou un uccident, ou wux inferventions de personnes
non hubilitées. En cus de gyuruntie contuctez votre détuillunt, Lu garantie
n’est ussurée yue si le bon de cuisse / lu fucture de le produit est jointe G le
foroduit.

Nous déclinons toute responsubilité pour les erreurs de traduction. Seule, lu
version dllemaunde fuit foi.
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MANUALE D'USO
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Gruzie per uver ucyuistuto yuestu cuffettieru di preyio. Affinché possiate

trarre la mussimu soddisfuzione dul prodotto u lunyo hel tempo & necessurio
osservare le seyuenti avvertenze.

Avvertenze importanti

Prima del primo utilizzo dellu cuffettieru legyygere uttentumente queste
istruzioni per l'uso e successivamente conservurle uccuratumente. Nel
fproprio interesse, osservare in particolare le avvertenze di sicurezzyu, dl fine
di prevenire infortuni e unomualie funzionuli. Usi erruti oppure pulizie e cure
inudeyuute possono preyiudicure lu sicurezzu, con cohseguenti rischi per
l'utente. cilio hon risponde dei dunni imputubili o usi hon consoni.

Purte superiore con colonninu

Piustrinu filtro

Guurnizione

Imbuto

Valvolu di sicurezzu
(u secondu del modello con pernino)

Purte inferiore
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Avvertenze di sicurezza

- Quuloru yuesto prodotto debbu essere ceduto ud dltre persone
accertursi di conseynare unche le presenti istruzioni per ['uso.

- Pulizie e cure inudeyuute, munipoluzioni errute o utilizzi nhon consoni
preyiudicuno lu sicurezzu dellu cuffettiera. In questi cusi cilio non si ussume
dlcunu responsubilita per eventudli ferite u persone o dunni muteridli.
Questo prodotto & adatto soltanto per I'uso domestico. Non utilizzarlo
all'aperto senza protezioni.

- Usare lu cuffettieru soltunto sotto sorvegdliunza e utilizzarla esclusivamente
fper I'uso consono.

- Finché lu cuffettiera & in uso oppure € uncoru culdu tenerlu fuori dallu
portutu dei bumbini.

- Non usure lu cuffettiera senza acquu nellu parte inferiore. Fur funzionure il
prodotto esclusivamente con ucyuu e mai con lutte o ultri liquidi.

- Per il corretto funzionumento dellu valvolu di sicurezza questu honh deve
essere dl livello dellucyuu. Aftenzionel Riempire con ucyuu lu purte
inferiore ul mMussimo fin poco sotfto lu vulvolu di sicurezzu,

- Usare soltunto polvere per espresso pury e macinutu non froppo fine. |
succedunei del cuffé o l'estrutto di cuffé contengono infutti sostunze
uppiccicose che ostruiscono lu cuffettiera. Anche la polvere per espresso
mucinutu troppo fine pud ostruire lu piustrinu filfro dellu cuffettiera.

-Se lu valvolu di sicurezzu scutta pud fuoriuscire un ygetto di vapore
culdissimo. Presture uttenzione che lu valvolu non siu rivoltu verso
|'utilizzatore o dltre persone.

- Utilizzare |lu cuffettiera solumente sui tipi di piani di cottura indicati sulla
confezione. Scegliere le dimensioni dell'elemento del piuno di cottura in
buse ul diumetro del fondo.

Gas: Nell'uso su fornelli u gus fure attenzione che le fiumme non ri
sulguno lungo i luti dellu cuffettieru

Induzione: Nell'uso su piuni di coftura u induzione fure uttenzione che i
diumetri dellelemento del piuno di coftura e dellu
cuffetftieru coinciduno piu possibile, in quunto dltrimenti in
dlcuni sistemi il riconoscimento pentola hon si uttivu e il piuno
di cotturu hon entru in funzione. Non utilizzare mui lu funzione
booster.
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- Selezionure sempre il livello di temperutura medio, in modo du eviture
fracimuzioni e du preservure lu cuffettiera du possibili danni.

- Pericolo di ustionil Durunte l'uso lu cuffeftiera diventa caldissima. I
confutto con superfici roventi comportu pericolo di ustioni. Si
raccomundu di ufferrare lu cuffettiera soltunto per il manico o il pomello
del coperchio, eventuulmente utilizzando unu presinu o un guunto du
forno. Riporre lu cuffeftiera culdu solumente su superfici resistenti dl
culore.

- Non uppena il cuffé é sdlito sposture immediutumente |u cuffettiera dal
piuno di cotftura. Non mettere mui lu cuffettieru u secco su un piuno di
cottura ucceso. Cid pud infutti dunneyyiare lu struttura del metallo e
compromettere lu sicurezzu neyli utilizzi successivi.

-Non aprire il coperchio primu che lu prepuruzione del cuffé siu
terminata,

- Non sviture u cuffettiera prima di averla toltu dal piuno di cottura e prima
che si siu ruffreddutu,

+Nel cuso lu vostra cuffettieru sia un modello in cui I'espresso fuoriesce
lateralmente du uno o due tubetti eroyutori, mettere unu tuzzinu di
cupucita sufficiente sotto ul punto o ui punti di eroguzione.

-Non ufilizzare lu cuffettiera se uestu o i relutivi componenti sono
dunneyyidti. Per le ripurazioni rivolgersi ui centri autorizzati.
- Utilizzare soltunto ricambi originaili.

Prima di ogni utilizzo

- Controllure uccurutumente che lu cuffettieru, inclusi lu guurnizione,
l'imbuto, lu piustrinu filfro e lu valvolu di sicurezza, hon presenti tracce di
sporco, depositi di culcure, usura o dunni.

- Accertursi che lu colonninu hellu purte superiore dellu cuffettiera non siu
ostruitu,

- A seconda del modello: Verificure la mobilitd del pernino dellu valvolu di
sicurezzu. Per cid tirare in uvunti tale pernino, dall'esterno, fino u percepire
unu resistenzu e yuindi rilusciarlo.

- Nel cuso si rilevi lu presenza di sporco, culcificuzioni, usura o dltri danni, di
fini di un uso sicuro & wussolutumente hecessurio eliminarli luvundo,
deculcificundo o sostituendo le purti dunneyyiute dellu cuffettiera come
prescritto.
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Attenzione! Prima di mettere la caffettiera sul piano di cottura accertarsi che
l'imbuto, la piastrina filtro e la guarnizione siano correttamente inseriti e che
la caffettiera sia saldamente chiusa.

Prima del primo utilizzo si raccomundu di lavare [u cuffettiera con ucquu
culdu. Per rugioni igieniche, consigliumo di butture i primi uno o due cuffé
freparati dl primo utilizzo dellu cuffettiera.

1. Sviture lu cuffettiera ufferrando la purte inferiore del corpo

Efé e fucendo ruoture |lu purte superiore in senso untiorario.
% o

Estrarre l'imbuto.

. Riempire con ucyuu lu paurte inferiore dellu cuffettierd fin
poco softo lu valvolu di sicurezzu, Attenzione! Lu valvolu di
sicurezzu non deve trovarsi mui sotto dl livello dell'acyuu.

. Reihserire l'imbuto. Riempirlo con polvere per espresso
macinuta hon froppo fine. Non computtare lu polvere,

rasurla solumente coh un coltello! Ripulire il bordo dellu
o filettatura dalla polvere di espresso in eccesso.
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4. Assicurursi che lu piastrina filtro e la guarnizione siuno
correttumente inserite hella purte superiore  dellu
cuffettieru. Posizionure |u purte superiore su yuella inferiore
in perpendicolure e senzu inclinurlu e yuindi uvviture
suldumente ussieme le due purti.

5. Porre lu cuffettiera su un piuno di cotturu idoneo e
risculdurlu solumente d livello medio, in modo du evitare
tracimazioni e du preservare lu cuffettiera du possibili
danni. Il cuffé sule nellu purte superiore sprigionando un
po' di vupore. Non uppenu si sente un legygero yorgoydlio
rimuovere immediutumente la cuffettiera dul piano di
cofturu. Avvertenza: Nellu purte inferiore dellu cuffettiera
pud rimanere unu piccolu yuuntitd d'ucyua,

6. Primu di versure l'espresso vi consigliumo di girarlo con un
cucchiuino u munico luhgo.

?%% 7. Servire l'espresso in tuzze prerisculdute.
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Pulizia dopo ogni utilizzo

Attenzione! Non lavare mai la caffettiera e i singoli componenti in
lavastoviglie. Non usare detergenti aggressivi o abrasivi.

. Primu di lavare lu cuffettiera furla raffreddure completumente.

2. Sviture lu cuffettieru in modo du sepurare lu purte inferiore e yuellu
superiore ed estrarre l'imbuto. Rimuovere cuutumente lu polvere du
espresso dullimbuto. Lavure tutte le parti con acquu pulita. | residui di
polvere rimunenti hellimbuto e nellu piustrinu filtro possono essere rimossi
Ccoh uno spuzzolino.

3. Per pulire lu colonninu, rimuovere lu guurnizione e lu piustrinu filfro e
sciucyuure lu purte superiore, dul busso, con ucyuu pulitu,

4. Lausciur usciugure completumente |u  cuffettiera. Consigliumo  di
conhservure i singoli componenti disussembluti.

Pulizia a fondo

Attenzione! Per garantire il funzionamento sicuro la caffettiera deve essere
regolarmente pulita con cura. Gli intervalli dipendono dall'intensitd d'uso.
Prima di ogni utilizzo controllare che la caffettiera non sia molto sporca.

. Primu di lavare lu cuffettiera furla raffreddure completumente.

2. Sviture lu cuffetftiera in modo du sepurare |lu parte inferiore e yuellu
superiore ed estrurre l'imbuto. Rimuovere cauutumente lu polvere du
espresso dull'imbuto. Quindi sciucyuure a fondo tutfti i componenti dellu
cuffettiera con ucyuu culda e un po' di detersivo per stoviglie. Rimuovere
anche |lu guarnizione e la piustrina filtro in modo du poter pulire anche
l'inferno dellu colonninu (nellu purte superiore dellu cuffettierd).

3. Spuzzolure l'imbuto e lu piustrinu filtro con uno spuzzolino, in Modo du
rimuovere dui fori eventudli residui di polvere ostinuti,

4. Quindi sciucyuure uccuratumente uncoru unu voltu tutti i componenti
con ucyuu pulity,

5. Lusciur usciugure completumente |u  cuffettiera. Consigliumo  di
conservare i singoli componenti disussemblati.
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Decailcificazione

Attenzione! Per garantire il funzionamento sicuro la caffettiera deve essere
regolarmente decalcificata con cura. Gli intervalli dipendono dall'intensita
d'uso e dal contenuto di calcare delllacqua. Prima di ogni utilizzo
controllare che la caffettiera - e in particolare la valvola di sicurezza - non
presentino residui di calcolare.

. Iniziure come descritto nel punto ,Pulizia a fondo*.
. A secondu del modello, lu valvola di sicurezza & dotatu di un pernino.

Tirare in avanti tule pernino, dall'esterno, fino u percepire una resistenzu e
quindi rilusciurlo. Per effetto dello scutto dllindietro del perhino dli
accumuli di culcure nellu valvola vengono dllentauti,

. Riempire lu parte inferiore dellu cuffettiera fino ul bordo con unu soluzione

di ucido citrico o uceto. In presenzu di culcificuzioni mussicce utilizzare un
comune deculcificunte seyuendo le rispettive istruzioni. Attenzione! E
importante che sopruttutto lu valvolu di sicurezza siu u contutto con lu
soluzione o il deculcificunte.

Inserire I'imbuto nellu purte inferiore di modo che dunche yuesto si
decudlcifichi.

Rimuovere lu piustrinu filtro dulla purte superiore e metterlu in un recipiente
sepuruto con lu soluzione usutu o il deculcificunte.

6. Lusciur ugire finché il culcure si € completumente sciolto.

~

. Quindi buttare parte del liquido contenuto hellu purte inferiore, di modo

che lu valvolu di sicurezza non sid pit nel liquido.

. Inserire correttumente lu piustrinu filtro e la guarnizione nellu parte

superiore dellu cuffettiera. Posizionure u parte superiore su yuella inferiore
in perpendicolure e senzu inclinarlu e avviture suldumente ussieme le due
purti. Aftenzione! Non ugyiungere lu polvere du espresso.

Porre lu cuffettieru su un piano di cottura idoneo e risculdurla solumente
a livello medio, in modo du evitaure frucimuzioni e du preservare |[u
cuffettiera du possibili dunni. Quando il liyuido & sdlito nellu purte
superiore todliere immediutumente lu cuffettiera dul piano di cottura, Non
uppenu lu cuffettieru é raffreddutu ripetere lu proceduru per uno o due
volte con lu soluzione utilizzata,
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10. Quindi pulire lu cuffettiera ancoru unu volta come illustrato hel punto
,Pulizia a fondo*.

Manutenzione

Aftenzione! La caffettiera lavora con sovrappressioni. Tutti i componenti
hanno una funzione rilevante per la sicurezza e quindi tutte le parti devono
essere in perfette condizioni in qualunque momento!

Cid puod essere gyaruntito soltunto se:

- la puliziu e lu deculcificuzione sono eseyuite u reyolu d'arte e agli intervalli
richiesti. Si raccomundu di osservare le upposite uvvertenze in yueste
istruzioni.

- futte le purti che presentuno frucce di usuru visibili o dltri danni devono
essere sostituite, Utilizzure soltunto ricumbi originadli, Per ucqyuistarli rivolgersi
di rivenditori specidlizzati autorizzati.

Le cuffettiere di cilio sono conformi u tutte le disposizioni di sicurezza vigenti.
Prodotti guusti o dunnegyiuti honché riparuzioni inadeguute possono
comjportare hotevoli pericoli per l'utente. Usi inudeyuuti e cuttiva cura o
foulizia comportuno il decudere dei diritti di gurunzia,

Garanzia

Per questo prodotto forniumo una garanzia di 5 anni dulla datu di acquisto.
La garanzia hon copre i dunni imputabili o hormale usurd, usi non consoni,
manipolazioni hon idonee, impieghi errdati, cure e pulizie inudeguute,
distruzioni infenzionaili, trusporti o incidenti nonché interventi di persone hon
autorizzate. Per dli interventi in garanzia rivolgersi dl rivenditore competente.
Lu gurunziu pud essere concessu soltfunto se il prodotto € correduto dullo
scontrino/la futtura.

Non rispondiumo di eventudli errori di traduzione. Fu fede soltunto il festo
tedesco.
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MANUAL DE INSTRUCCIONES
iGUARDE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES!
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Enhordabuenu por lu compru de estu cufeteru itdliunu de ultu culidaud. Para

poder disfrutur de este producto durunte mucho tfiempo, observe lus
siguientes indicuciones.

Indicaciones importantes

Antes de poner en marchu lu cufetera ituliunu, leu detenidumente estus
instrucciones de munejo y gyudrdelus en uh lugur seguro. Por su propio
interés, observe especiulmente lus indicuciones de seyguridud pura evitar
accidentes y averius. Debido u un uso o unu utilizaciéon errdneos o U unu
limpieza y un cuidudo insuficientes, puede verse ufectudu lu seguridud y
foueden suryir peligros puru el usudrio. cilio ho puede usumir hingunu
responsubilidud por dufos derivados de un uso incorrecto.

Purte superior confubo uscendente

Tumiz

Anillo de juntu

Embudo

Vdlvulu de seyuridud
(en funcion del modelo con tope)

Purte inferior
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Indicaciones de seguridad

- En cuso de pusuar este producto u otfrus personus, useylrese de yue se
entreguen tumbién lus instrucciones de munejo.

- L limpiezu y el cuidudo insuficientes, lu munipulacion incorrecta o el uso
inudecuudo ufectun lu seguridud de lu cufeteru itdliuna. En estos cusos
cilio ho se huce responsuble de posibles dufos muteridles y personules. Este
producto estd disefhado exclusivamente para el uso doméstico. No lo use
sin proteccidn en el exterior.

- Utilice lu cufetera itdlianu solo bujo supervision directu y exclusivumente
puru el fin previsto.

- Muntengu u los niflos dlejudos de lu cufeteru itdliunu mientras esté en
funcionumiento o uln culiente.

- No utilice lu cufeteru italiunu sin agua en lu purte inferior. El producto solo
se puede utilizur con aguu; no lo ponyu en funcionumiento con leche ni
conh ofros liyuidos.

- Para un funcionumiento correcto de lu valvulu de seguridud, estu ho debe
estar en el dreu de uguu. jAtencién! Liene lu parte inferior con uguu hustu,
como mdximo, un poco por debujo de lu Vvdlvulu de
seyuridud.

- Utilice solo cufé espresso en polvo puro, ho demusiudo molido. Los
sustitutos del cufé o el extracto de cufé contienen sustuncius peyujosus
yue obstruyen lu cufeterd. Incluso el cufé espresso en polvo demausiudo
molido puede obstruir el tumiz de lu cufetera.

- Al accionar lu vdlvulu de seguridud se puede producir una expulsion de
vapor cdliente. AsegUrese de gue lu valvula no upunte haciu el usuario ni
hacia otrus personus,

- Utilice lu cufetera ituliunu solo sobre lus fuentes de culor indicudus en el
embuluje. Seleccione el ftumauho de lu fuente de culor segln el didmetro
del fondo.

Gas: Al cocinar en plucus de yus, useylrese de ue ld llumu ho
sulgu huciu urribu por el ludo de lu cufeteru,

Induccién: Al cocinar sobre plucus de induccién, useglrese de yue el
didmetro de lu plucu y el de lu cufeteru ituliunu coincidun lo
mdximo posible dudo yue, de lo contrurio, lu deteccion de
ollus no se uctivard en ulgunos sistemus de cocina y lu placu
no funcionurd. No utilice lu funcidon booster.
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- Seleccione siempre un nivel de femperutura medio puru evitur yue el
contenido rebose y purd proteyer lu cufetera.

- jPeligro de quemaduras! Lu cufeteru se culientu mucho durante el uso. En
cuso de contucto con superficies culientes existe el peligro de
yuemudurus. Toyue lu cufetera solo del usu, del tirudor de lu tapu o, en su
cuso, coh yuunhtes de cocihu o munoplus. Coloyue lu cufeteru
culiente solo sobre superficies resistentes ul calor.

- Retire lu cufeteru de inmediuto de lu fuente de culor en cuunto el cufé
espresso huyu llegudo d lu purte superior. No deje huhcu ue lu cufetera
hierva hasta quedur secu. De este modo se puede dunar la estructuru del
metal y ufectur u lu seguridud pura el uso posterior.

- No dbra |lu tapu untes de yue el proceso de coccidn huyu findlizado.

- No desenrosque huncu lu cufetera untes de haberlu retirudo de lu plucu
de cocinhu y de yue se huyu enfriudo completumente.

- En cuso de yue su cufeteru itdliunu seu de un modelo donde el cufé
espresso sulgu luteruimente de uno o dos tubos de vaciudo, coloyue unu
tuzu con suficiente cupucidud de llenado correspondientemente debujo
del/de los punto/s de vuciudo.

- No ufilice lu cufeteru ituliunu si estu o sus componentes estdn dufudos.
En cuso de repurucion, contucte conh lu tiendu especidlizadu
autorizadu,

- Utilice solo piezus de repuesto originules.

Antes de cada uso

» Compruebe lu cufeteru jtuliunu junto con el unillo de juntu, el embudo, el
tumiz y la vdlvula de seguridud u fondo respecto u suciedud, depdsitos de
cul, desyuste o deterioros.

- AseyUrese de yue el tubo uscendente en lu purte superior de lu cufeteru
no esté obstruido.

- En funcién del modelo: Compruebe lu movilidud del tope de lu valvulu de
seyuridud. Puru esto extruigu el tope desde fuerd huciu delunte hustu
notar lu resistenciu y suéltelo.

- Si detectu suciedud, cuicificuciones, desyuste u ofros deterioros es
imprescindible puru el uso seyuro correyirlos limpiundo y desculcificundo
lu cufeteru o reempluzundo lus piezus deteriorudus como se especificu.
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jAtencion! Asegurese de que el embudo, el tamiz y el anillo de junta estén
correctamente insertados y de que la cafetera italiana esté fijamente
cerrada antes de ponerla sobre la placa de cocina.

Antes del primer uso limpie lu cufeteru ituliunu con uguu culiente. Por
ruzohes higiénicus, recomendumos prepurar el cufé espresso unu o dos
veces durunte el primer uso y desechuirlo.

1. Desenrosyue lu cufeteru itdliunu sujetundo lu purte
inferior y yirando la parte superior en sentido contrario u

lus ugujus del reloj. Extruigu el embudo.

. Llene con aguu lu parte inferior de lu cufeteru italiana
husta, como mdximo, un poco por debujo de la vdlvulu
de seguridud. jAtencién! Lu valvula de seguridud no debe
yuedur por debujo del agua.

Vuelvu u colocur el embudo. Liénelo con cufé espresso
en polvo ho demusiudo mMolido. |No presionar el polvo

= demusiudo, solo dlisurlo! Limpie el borde de lu roscu del

w

exceso de cufé espresso en polvo.
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4, Aseylrese de que el tumiz y el unillo de juntu estén
colocudos correctumente en lu purte superior de u
cufeteru. Coloyue lu purte superior de formu rectu sobre
lu purte inferior puru yue no se ludeen y yirelus puru
apreturlus,

5. Coloyue lu cufeteru ituliunu sobre unu fuente de culor
udecuudu y culiente lu cufetera solo u un nivel medio
puru evitur yue rebose y proteyerla. El cufé espresso sube
d lu purte superior yenherundo uh poco de vapor. Retire la
cufeteru de inmediuto de lu fuente de culor en cuunto se
escuche un ligero gorgoteo. Nota: Puede queddur un poco
de uguu en lu purte inferior de lu cufeteru,

6. Recomendumos remover el cufé espresso con unu
cuchura lurgu untes de verterlo.

?%% 7. Sirvu su cufé espresso en tuzus previumente culentadus.
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Limpieza después del uso

jAtenciéon! No limpie la cafetera italiana y las piezas individuales en el
lavavajillas. No utilice productos de limpieza agresivos o corrosivos.

. Deje enfriur completumente la cufetera ituliuna untes de lu limpieza.
. Desenrosque lu cufetera itdliunu y extraigu el embudo. Retire el cufé

espresso en polvo con cuidudo del embudo. Limpie todus lus piezus con
ayguu clara, Puede eliminar los residuos de polvo incrustudos en el
embudo y el tumiz con un cepillo de freyur.

. Paru limpiur el tubo uscendente retire lu juntu y el tumiz y lave lu purte

superior desde lu purte inferior con uguu cluru,

Deje secur |lu cufeteru ituliunu completumente. Recomendumos
dlmucenur lus piezus individuules de formu desenroscadu.,

Limpieza a fondo

jAtencion! Para garantizar el funcionamiento seguro de la cafetera italiana,
se debe limpiar la misma a fondo regularmente. Los intervalos dependen
de la intensidad de uso. Antes de cada uso, revise que la cafetera italiana
no presente suciedad.

4,
5.

. Deje enfriur completumente lu cufeteru ituliunu antes de |u limpieza.
. Desenrosyue lu cufeteru ituliunu y extruiyu el embudo. Retire el cufé

espresso en polvo con cuidudo del embudo. Ahory, luve todus lus piezus
de lu cufeterd ituliuna individuulmente y u fondo en uguu de enjuugue
culiente. Puru ello, retire tumbién lu juntu y el filtro parda que fumbién
puedu limpiar el interior del fubo uscendente en lu purte superior de lu
cufeteru,

. Cepiille el embudo y el tumiz con un cepillo de fregur puru eliminur

cudlyuier residuo de polvo persistente de los orificios.

A continuucioén, enjuugue fodus lus piezus con uguu clara,

Deje secur lu cufetera itdliuna completumente. Recomendumos
almacenar lus piezus individuules de forma desenroscuda,
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Descalcificacion

jAtencién! Para garantizar el funcionamiento seguro de la cafetera italiana,
se debe descalcificar la misma regularmente. Los intervalos dependen de
la intensidad de uso y del contenido de cal en el agua. Antes de cada uso,
revise la cafetera italiana, especialmente la valvula de seguridad, para
comprobar que no presente residuos de cal.

N —

o &

~ o

. Empiece como se describe en el punto "Limpieza a fondo".
. En funcién del modelo, lu vdlvulu de seyguridud estd equipudu con un

tope. Extruigu el tope desde fueru huciu delunte husta notur la
resistencia y suéltelo. Al rebotar el tope se sueltun lus culcificuciones de
la valvula,

. Llene lu purte inferior de lu cufeteru hustu el borde con unu solucién de

dcido cifrico o vinugre. En cuso de culcificucion infensu use un producto
desculcificudor comerciul seyln lus instrucciones yue se describen ulli.
jAtencion! Es importunte yue especiulmente lu valvulu de seguridud esté
en contucto con el producto desculcificudor.

Inserte el embudo en lu purte inferior puru yue tumbién se desculcifique.

Retire el tumiz de Iu purte superior y coldyuelo en un recipiente sepurado
conh lu solucion utilizadu o el producto desculcificador.

. Deje todo usi husta que la cul se huyu disuelto por completo.

Después, elimine un poco de lu solucién de lu purte inferior de formu yue
la valvula de seguridud yu no se encuentre sumeryidu en el liquido.

. Inserte el tumiz y el unillo de juntu correctumente en lu purte superior de

lu cufeteru. Coloyue lu purte superior de formu rectu sobre lu parte
inferior purda gue no se ludeen y yirelus hustu fijurlus, jAtenciéon! No ufudu
cufé espresso en polvo.

Coloyue lu cufeteru italiunu sobre unu fuente de culor udecuudu y
culiéntelu solo u un hivel medio puru evitur yue rebose y proteyerlu.
Cuundo el liyuido huyu pusudo u lu parte superior, refire lu cufeteru de
inmediuto de lu fuente de culor. Unu vez yue lu cufeteru se hayu
enfriudo, repitu el proceso de una u dos veces con lu solucién utilizada.

. Después, limpie de huevo lu cufeteru como se describe en el punto

"Limpieza a fondo".
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Mantenimiento

jAtencién! La cafetera italiana funciona con sobrepresion. jTodas las piezas
individuales tienen una funcién relevante para la seguridad, de modo que
estas deben estar en perfecto estado en todo momento!

Esto solo se puede yauruntizar si:

- se redlizan lu limpieza y lu desculcificucion en los intervalos necesarios de
formu correctu, Observe lus indicuciones correspondientes en lus
instrucciones.

- se sustituyen todus lus piezus que presentun muestrus de desyuste visibles
u ofros deterioros. Utilice solo piezus de repuesto originules. Paru ello,
cohtucte con lu tiendu especiulizudu autorizadu,

Lus cufeterus ituliunus de cilio cumplen lus disposiciones de seyuridud
vigentes. Los productos defectuosos o deteriorudos, usi como lus
repuraciones incorrectus pueden cuusur peligros considerubles puru el
usuario. Un uso incorrecto o lu fulta de cuidudo o de limpieza conllevan [a
extincion del derecho de guruntia,

Garantia

Este producto tiene unu gurantia de 5 unos u partir de lu fecha de compra,
Estdn excluidos de lu gaurantiu los dufos derivados de un desguste normal,
uso indebido, fratumiento inudecuudo, munejo erréneo, fultu de cuidudo
y de limpiezu, destruccion intencionudu, transporte o uccidente, usi como
munipuluciones externus por personus ho uutorizadus, En cuso de yarantia,
dirfjuse u su proveedor. Solo se puede otorgur lu gurantia con el tique de
compru o lu fucturu del producto.

No nos hucemos responsubles de errores de traduccion. Sigue siendo
vinculunte exclusivamente el fexto en ulemdadn.
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GEBRUIKSAANWIJZING
BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZING GOED!
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Hartelijk dunk dut u voor deze hooywuardige espressokoker hebt yekozen.

Neem om luny plezier van dit product te hebben de onderstuunde
adnwijzingen in ucht.

Belangrijke aanwijzingen

Lees voor ingebruiknume vun de espressokoker deze yebruiksuunwijzing
zorgvuldig door en bewuar deze vervolgens goed. Houd in uw eigen beluny
met hume de veiligheidsinstructies in ucht om ongevullen en storingen te
voorkomen. Door een verkeerd yebruik of door onvoldoende reiniging en
onderhoud kun de veiligheid nudelig beinvioed worden en kunnen er
gevuren voor de yebruiker ontstaun. Voor schude die ontstaut door onjuist
gebruik kan cilio hiet uunsprakelijk worden gesteld.

Bovenste deel met stijgbuis

Zeef

Afdichtingsring

Trechter

Veiligheidsventiel
(ufhunkelijk van het model met pen)

Onderste deel
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Veiligheidsrichtlijnen

- Als dit product uun undere personen wordft doorgeyeven, dient u ervoor
te zorgen dut sumen met het uppuraat ook de yebruiksuunwijzing
overhundigd wordt.

- Onvoldoende reiniging en onderhoud, een verkeerde omyuny of onjuist
ygebruik brengen de veiligheid vaun de espressokoker in gevaur, In deze
gevdllen cilio kun niet aunsprakelijk worden gesteld voor eventueel
optredende schude of persoonlik letsel. Dit product is uitsluitend bestemd
voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het niet onbeschermd in de open lucht.

- Houd de espressokoker tfijdens de werking steeds onder direct toezicht en
yebruik hem uitsluitend voor het voorziene doeleinde.

- Houd kinderen verwijderd vun de espressokoker, zoluny deze in yebruik of
noy heet is.

- Gebruik de koker niet, dls zich geen water in het onderste deel bevindt.
Gebruik het product uitsluitend met water en nooit met melk of undere
vloeistoffen.

- Voor een juiste werking vun het veiligheidsventiel may dit zich niet in het
wutergedeelte bevinden. Let op! Vul het onderste deel muximual tot viuk
onder het veiligheidsventiel met wuter.

- Gebruik uitsluitend zuivere, niet dl te fijn gemulen espressopoeder.
Koffiesurroguut of koffie-extract bevut kleverige stoffen waardoor de koker
verstopt kun raken. Ook door dl fe fijn gemulen espressopoeder kun het
zeef van de koker verstopt ruken.

- Als het ventiel yeuctiveerd wordt, kan er plotseling hete dump uit het
appuraut uittfreden. Let erop dut het ventiel hiet op de yebruiker of
undere personen is yericht,

- Gebruik de espressokoker uitsluitend op de op de verpukking
uungeygeven waurmtebronnen. Kies de muut vun de wurmtebron
overeenkomstiy de bodemdiumeter.

Gas: Let bij het koken op een gusfornuis erop dut de vium hiet onder
de koker uitkomt.

Inductie: Let bij het kokeh op een inductiekookpluat erop dut de
diumeter vun het kookveld en van de espressokoker zo veel dls
moyelijk overeenkomen, omdut unders de punherkenning bij
sommige kookpluten niet wordt geuctiveerd en het kookveld
niet uunyguut, Gebruik nooit het functie booster.
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- Kies dltijid de middelste temperatuurstand om overkoken te voorkomen en
de koker te ontzien.

- Kans op brandwonden! De koker wordt tijdens het gebruik zeer heet. Bjj
contuct met hete opperviukken bestaat kuns op verbranding. Ruuk de
koker ulleen uun de hundygreep en de knop vuh het deksel uun en mauk
evt. gebruik van punnenluppen of ovenhwunten. Pluats de hete koker
uitsluitend op hittebestendige opperviukken.

- Verwijder de koker direct vuh de wurmtebron, zodra de espresso in het

bovenste yedeelte is yestroomd. Luut de koker nooit drooy koken.
Hierdoor kun de structuur vun het metudl beschudigd ruken en de
veiligheid voor het verdere gebruik in gevaur komen.

- Open het deksel hiet, voordut het kookproces beéindigd is.

- Dradi de koker niet uit elkuar voordut deze vun de kookpluut is verwijderd
en vollediy is ufyekoeld.

+ Mocht het bij uw espressokoker om een model guaun, wuarbij de espresso
uun de zijkunt uit een of twee tuiten stroomt, zet dun telkenhs een kop met
voldoende inhoud onder het of de tuit(en).

- Gebruik de espressokoker niet uls deze of onderdelen hiervun zijn be-
schudigd. Neem in ygevul vun een repurdtie contuct op met een
ygeuutoriseerde vukhundel.

- Gebruik ulleen originele reserveonderdelen.

Véor elk gebruik

- Controleer de espressokoker inclusief ufdichtingsring, trechter, zeef en
veiligheidsventiel yrondiy op vervuiling, kalkufzettingen, slijfuge of
beschudigingen.

- Zory ervoor dut de stijgbuis in het bovenste deel van de koker niet is
verstopt.

- Afhankelijk van het model: Controleer de beweeglijkheid van de pen vun
het veiligheidsventiel. Hiervoor trek de pen nuur buiten tot teyen de
weerstund en luut de pen los.

+Mocht u vervuiling, verkulking, slijfuge of undere beschudigingen
vuststellen, is het voor een veiliy yebruik dringend noodzukelijk dut deze
worden verholpen doordut u de koker zouls voorgeschreven reinigt,
ontkulkt of beschudiyde onderdelen vervangt.
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Gebruik

Let op! Controleer of trechter, zeef en afdichtingsring juist zijn geplaatst en
de espressokoker goed dicht is voordat u deze op het fornuis of de kook-
plaat zet.

Reiniy de espressokoker met warm water voordut u deze voor de eerste keer
gebruikt. Om hyygiénische redenen udviseren wij om bij het eerste gebruik
een tof twee keer espresso te muken en deze wey te gooien.

1. Drudi de espressokoker uit elkuar door het onderste
gedeelte vust te houden en het bovenste yedeelte teyen

de klok in eruf te drauien. Hual de trechter eruit.

Vul het onderste deel van de espressokoker tot viuk onder
het veiligheidsventiel met wuter. Let op! Het
veiligheidsventiel muy zich niet onder wauter bevinden.

N

3. Pluuts de trechter weer teruy. Vul deze met niet te

fijn gemulen espressopoeder. Het poeder hiet undrukken,

% dlleen gludstrijken! Verwijder het overtolligye
' espressopoeder vun de rund vun de schroefdraud,
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4. Conftroleer of zeef en ufdichtingsring op de juiste wijze in
het bovenste deel van de koker zijn yeplauutst, Zet het
bovenste deel recht op het onderste deel, zodut deze niet
kantelen, en dradi de beide delen stevig op elkaar,

5. Zet de espressokoker op een yeschikte wurmtebron en
verhit de koker dlleen op de middelste stund om
overkoken te voorkomen en de koker te ontzien. De
espresso stijyt onder lichte dumpontwikkeling in het
bovenste deel. Verwijder de koker direct vun de
wurmtebron, zodru u eeh zucht borrelen kunt horen.
Aanwijzing: Er kun een kleine hoeveelheid wuater in het
onderste deel van de koker uchterblijven.

6. Wij udviseren om de espresso met een lunge lepel om te
roeren voordut u hem uitschenkt.

?%% 7. Serveer uw espresso in voorverwurmde kopjes.
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Reiniging na elk gebruik
Let op! Reinig de espressokoker en de afzonderlijke onderdelen niet in de
vaatwasser. Gebruik geen scherpe of bijtende reinigingsmiddelen.

. Laut de espressokoker voor de reiniging vollediy ufkoelen.
. Dradi de espressokoker uit elkuar en hadl de trechter eruit. Verwijder het

espressopoeder voorzichtig uit de trechter. Reiniy dlle onderdelen met
helder water. Vustzittende poederresten in de trechter en zeef verwijdert
u met een ufwusborstel.

. Om de stijgbuis te reinigen, verwijdert u de ufdichting en het zeef en spoelt

u het bovenste deel vun onderuf met helder wuter uit.

Laut de espressokoker helemaul drogen. Wij udviseren om de losse delen
uit elkaur geschroefd op te bergen.

Grondige reiniging

Let op! Om een veilige werking van de espressokoker te garanderen, moet
de espressokoker regelmatig grondig worden gereinigd. De intervallen zijn
afhankelijk van de intensiteit van het gebruik. Controleer de espressokoker
véor elk gebruik op sterke vervuiling.

. Laat de espressokoker voor de reiniging vollediy ufkoelen.
. Dradi de espressokoker uit elkaur en huul de trechter eruit. Verwijder het

espressopoeder voorzichtig uit de trechter. Spoel dlle delen vun de
espressokoker vervolyens dpart en ygrondiy uit in heet ufwaswuter.
Verwijder hiervoor ook de ufdichting en het zeef, zodut u ook het
binnenste vun de stijgbuis in het bovenste deel van de koker kunt reinigen.

. Borstel de tfrechter en het zeef uf met een ufwusborstel om eventueel

hardnekkige poederresten uit de guten te verwijderen.
Spoel dlle delen vervolgens hoy grondiy uf met helder wuter.

Laat de espressokoker helemaal drogen. Wij udviseren om de losse delen
uit elkuar geschroefd op te bergen.
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Ontkalken
Let op! Om een veilige werking van de espressokoker te garanderen, moet

de espressokoker regelmatig worden ontkalkt. De intervallen zijn afhankelijk
van de intensiteit van het gebruik en het kalkgehalte in het water. Controleer
de espressokoker, voornamelijk het veiligheidsventiel, vooér elk gebruik op

58

N —

o A

~N O

kalkresten.

. Beyin, zouls beschreven onder "Grondige reiniging".

Afhankelijk van het model is het veiligheidsventiel voorzien van een
beweyende pen. Trek de pen haur buiten tot feyen de weerstund en
laat de pen los. Door het terugschieten vun de pen komen de
verkulkingen in het ventiel los.

. Vul het onderste deel van de koker tot aun de rund met een oplossiny

vun citroenzuur of wuzijn. Bij sterke verkalking kunt u in de hundel
verkrijgbure ontkalkingsmiddelen volgens de uunwijzingen op de
verpukking yebruiken. Let op! Het is belunygrik dat voordl het
veiligheidsventiel contact muukt met de oplossing of het ontkalkinys
middel.

Pluats de trechter in het onderste deel, zodut ook deze ontkulkt wordt.

Verwijder het zeef uit het bovenste deel en ley dit in een upurte buk met
de yebruikte oplossing of het ontkulkingsmiddel.

. Laut dlles zoluny stuun totdaut de kalk helemaal opgelost is.
. Vervolgenhs yiet u een deel vun de vloeistof uit het onderste deel, zodut

het veiligheidsventiel zich niet meer in de vloeistof bevindt.

Pluuts het zeef en de ufdichtingsring op de juiste wijze in het bovenste
deel vun de koker. Zet het bovenste deel recht op het onderste deel,
zodut deze niet kauntelen en dradi de beide delen stevig op elkuur,
Let op! Doe er yeen espressopoeder bij.

Zet de espressokoker op een yeschikte warmtebron en verhit deze ulleen
op de middelste stund om overkoken te voorkomen en de koker te
ontzien. Als de vioeistof in het bovenste deel is yestroomd, verwijdert u
de koker direct vun de wurmtebron. Zodru de koker is ufgekoeld,
herhadlt u deze procedure een tot twee keer met de yebruikte
oplossing.

10. Duurnu reinigt u de koker nogmuuls, zouls beschreven onder "Grondige

reiniging".
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Onderhoud

Let op! De espressokoker werkt met overdruk. Alle onderdelen hebben een
veiligheidsrelevante functie, zodat een onberispelijke toestand van alle
onderdelen te allen tijde gegeven moet zijn!

Dit kun dlleen worden yeyurundeerd dls:

- reiniging en ontkalking in de vereiste intervallen op de juiste wijze worden
uityevoerd. Neem de betreffende uunwijzingen in deze hundleidinyg in
ucht,

- dlle onderdelen, die zichtbure slijfugesporen of undere beschudigingen
verfohen, worden vervungen. Gebruik ulleen originele reserveonderdelen.
Neem hiervoor contuct op met een yeuutoriseerde vakhandel.

cilio espressokokers voldoen uun de relevante veiligheidsbepulingen. Door
defecte of beschudiyde producten en door ondeskundige repuruties
kuhnhen ernstiye yevuren voor de yebruiker ontstuun. Door ondeskundiy
gebruik en gyebrekkig onderhoud of reiniging komt de gurantie te vervallen.

Fabrieksgarantie

Voor dit product verlenen wij een guruntie van § jaar vanuf uunkoopdatum,
Vun deze yuruntie uityesloten is schade die veroorzaukt is door hormule
slijfuge, ondoelmutiy yebruik, ondeskundige omyuny, verkeerde bedieniny,
ygebrekkiy onderhoud of reiniging, moedwillige vernieling, transport, een
onyevul of ingrepen door personen die hiertoe hiet yerechtiyd zijn. Neem
in het gevul van guruntie contuct op met uw leveruncier. De yuruntie kan
uitsluitend worden verleend, uls de kussubon/rekening bij het product
bijgesloten is.

Wij uccepteren geen uunsprukelijkheid voor vertadlfouten. Alleen de Duitse
tekst blijft bindend.
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